Coan DBateells

RESTAURANT

MENU MIGDIA

ENTRANTS
Amanida d'estiu amb fruita i stracciatella de burrata amb salsa pesto & ®@
Salmorejo amb ou dur i pernil 0
Torrada de caponata d'alberginia
Pasta amb salsa arrabbiata

Ous estrellats amb xistorra ()

PRINCIPALS

Mandonguilles amb bolets ® A

Pit de pollastre amb parmentier de patata, salsa romanii bolets &
Brioix de fricandd amb maionesa sriracha 38

Suquet de llobarro £ %
Arros de marisc (Supl. +2,00€ por pax.) ®

Entrecot amb pebrot vermell rostit caramel-litzat (Supl. +4,00€)

LES POSTRES

Coca de Llavaneres ® & 0O
Torrijas amb gelat de vainilla 2 0

Fruita del dia
Gelat o sorbet ¥

Pa + 1aigua + 1 beguda (copa de vi de la casa, cervesa, refresc)
Copa de vi D.O Alella (Supl. +2,00€)

22.90€
IVA iINCLOS

Gluten. @Semse gluten. ‘@ Lactis O Ou
Fruits amb closca. @ Mol-lusc. @ Peix.

@Crusfdcisv & Soja ¥ Sesam. A Sulfits.

by Mostassa Cacchuet. § Api & Tramus

Menu de dinar disponible per a grups de fins a 10 persones.

Per a grups més grans, si us plau, parleu amb el nostre personal.
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RESTAURANT

MENU MEDIODIA

ENTRANTES

Ensalada de verano con fruta y stracciatella de burrata con salsa pesto & @
Salmorejo con huevo duro y jamon 0
Tosta de caponata de berenjena
Pasta con salsa arrabbiata ®

Huevos estrellados con chistorra ()

PRINCIPALES

Albondigas con setas A
Suprema de pollo con parmentier de patata, salsa romero y setas A
Brioche de fricandd con mayonesa sriracha A &
Suquet de lubina g» ®
Arroz de marisco (Supl. +2,00€ por pax.)®

Entrecot con pimiento rojo asado caramelizado (Supl. +4,00€)

LOS POSTRES

Coca de Llavaneres @ & ()
Torrijas con helado de vainilla 2 0

Fruta del dia
Helado o sorbete &

Pan +1agua + 1 bebida (copa de vino de |la casa, cerveza, refresco)
Copa de vino D.O Alella (Supl. +2,00€)

22,90€
IVA INCLUIDO

Con gluten @ Sin g|ufem,% Ldcteo O Huevo.

@ Frutos de cascara. D MoluscogZ®>  Pescado
@ Crustdceos Soja. ¥ Sésamo A Sulfitos.

O Mostaza. Qacahuete.  § Apio. £ Altramuces

Menu mediodia disponible para grupos de hasta 10 personas.

Para grupos superiores, por favor consulten con nuestro personal.
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LUNCH MENU

STARTERS

Summer fruit salad with stracciatella burrata and pesto sauce &
Salmorejo with hard-boiled egg and ham@) O
Toast with aubergine caponata
Pasta with arrabbiata sauce
Fried eggs with chistorra ()

MAIN COURSES

Meatballs with mushrooms@®@ &
Chicken breast with potato parmentier, rosemary sauce and mushrooms &
Brioche with fricando and sriracha mayonnaise A &
Sea bass suquet g ®
Seafood rice (suppl: +€2.00 per person) %

Entrecote with caramelised roasted red peppers (suppl: +€4.00)

DESSERTS

Coca de Llavaneres ® & 0O
Torrijas with vanilla ice cream ® €& O

Fruit of the day

Ice cream or sorbet &

Bread + 1 water + 1 drink (glass of house wine, beer, soft drink)
D.O Alella wine glass (Suppl. +€2,00)

22.90€
IVA INCLUDED

Gluten. ‘@’ Dairy. O Egg. She” fruits.
@ Mollusk. £ Fish. D Shellfish. 2 Soy.
%‘i’%ﬁ,Sesome ASu\pHi’res. Ingusmrdv Peanut.

’@Ce\ery‘ @Lup\'nes. @\/egon,

Lunch menu available for groups of up to 10 people.

For larger groups, please speak to our staff.
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RESTAURANT

0
MENU DEJEUNER

ENTREES

Salade estivale aux fruits et a |la stracciatella de burrata, accompagnée
d'une sauce au pesto &
Salmorejo avec un ceuf dur et du jambon ® O
Toast a la caponata d'aubergines
Pates a la sauce arrabbiata
Eufs au plat accompagnés de chistorra (O

SECONDES

Boulettes de viande aux champignons ® &
Poitrine de poulet avec parmentier de pommes de terre, sauce au romarin
et aux champignons &
Brioche au fricandd avec mayonnaise a la sriracha A%
Suquet de bar £
Riz aux fruits de mer (Suppl. +2,00 € par personne) s

Entrecéte avec poivron rouge roéti caramélisé (Suppl. +4,00 €)

DESSERTS

Coca de Llavaneres ® % (O
Torrijas avec glace a la vanille @ &
Fruits du jour

Glace ou sorbet &

Pain +1eau + 1 boisson (verre de vin maison, biere, boisson gazeuse)
Verre de vin D.O Alella (Suppl. +2,00€)

22.90€
IVA INCLUS

Avec gluten @ Sans gluten ‘% Produits laitiers
O Euf Des noisettes. @Mo”usque @ Poisson.
Crustacés. Sojo. %\i’%‘,’,Sésome. ASuH'\fes &Mouforde

Arachide. 4§ Céleri. &y Lupins

Menu du midi disponible pour les groupes jusqu'a 10 personnes.

Pour les groupes plus importants, veuillez vous adresser a notre personnel.



	MENÚ MIGDIA
	ENTRANTS
	Amanida d'estiu amb fruita i stracciatella de burrata amb salsa pesto Salmorejo amb ou dur i pernil Torrada de caponata d'albergínia Pasta amb salsa arrabbiata Ous estrellats amb xistorra

	PRINCIPALS
	Mandonguilles amb bolets Pit de pollastre amb parmentier de patata, salsa romaní i bolets Brioix de fricandó amb maionesa sriracha Suquet de llobarro Arròs de marisc (Supl. +2,00€ por pax.) Entrecot amb pebrot vermell rostit caramel·litzat (Supl. +4,00€)

	LES POSTRES
	Coca de Llavaneres Torrijas amb gelat de vainilla Fruita del dia Gelat o sorbet
	Pa + 1 aigua + 1 beguda (copa de vi de la casa, cervesa, refresc)  Copa de vi D.O Alella (Supl. +2,00€)
	22.90€ IVA iNCLÒS
	Menú de dinar disponible per a grups de fins a 10 persones. Per a grups més grans, si us plau, parleu amb el nostre personal.



	MENÚ MEDIODÍA
	ENTRANTES
	Ensalada de verano con fruta y stracciatella de burrata con salsa pesto Salmorejo con huevo duro y jamón Tosta de caponata de berenjena Pasta con salsa arrabbiata Huevos estrellados con chistorra

	PRINCIPALES
	Albóndigas con setas Suprema de pollo con parmentier de patata, salsa romero y setas Brioche de fricandó con mayonesa sriracha Suquet de lubina Arroz de marisco (Supl. +2,00€ por pax.) Entrecot con pimiento rojo asado caramelizado (Supl. +4,00€)

	LOS POSTRES
	Coca de Llavaneres Torrijas con helado de vainilla Fruta del dia Helado o sorbete
	Pan + 1 agua + 1 bebida (copa de vino de la casa, cerveza, refresco)   Copa de vino D.O Alella (Supl. +2,00€)
	22,90€
	IVA INCLUIDO
	Menú mediodía disponible para grupos de hasta 10 personas.  Para grupos superiores, por favor consulten con nuestro personal.




	LUNCH MENU
	STARTERS
	Summer fruit salad with stracciatella burrata and pesto sauce Salmorejo with hard-boiled egg and ham Toast with aubergine caponata Pasta with arrabbiata sauce Fried eggs with chistorra

	MAIN COURSES
	Meatballs with mushrooms Chicken breast with potato parmentier, rosemary sauce and mushrooms Brioche with fricando and sriracha mayonnaise Sea bass suquet Seafood rice (suppl: +€2.00 per person) Entrecôte with caramelised roasted red peppers (suppl: +€4.00)

	DESSERTS
	Coca de Llavaneres Torrijas with vanilla ice cream Fruit of the day Ice cream or sorbet
	Bread + 1 water + 1 drink (glass of house wine, beer, soft drink)  D.O Alella wine glass (Suppl. +€2,00)
	22.90€ IVA INCLUDED
	Lunch menu available for groups of up to 10 people.  For larger groups, please speak to our staff.



	MENU DÉJEUNER
	ENTRÉES
	Salade estivale aux fruits et à la stracciatella de burrata, accompagnée  d'une sauce au pesto Salmorejo avec un œuf dur et du jambon Toast à la caponata d'aubergines Pâtes à la sauce arrabbiata Œufs au plat accompagnés de chistorra

	SECONDES
	Boulettes de viande aux champignons Poitrine de poulet avec parmentier de pommes de terre, sauce au romarin  et aux champignons Brioche au fricandó avec mayonnaise à la sriracha Suquet de bar Riz aux fruits de mer (Suppl. +2,00 € par personne) Entrecôte avec poivron rouge rôti caramélisé (Suppl. +4,00 €)

	DESSERTS
	Coca de Llavaneres Torrijas avec glace à la vanille Fruits du jour Glace ou sorbet
	Pain + 1 eau + 1 boisson (verre de vin maison, bière, boisson gazeuse)  Verre de vin D.O Alella (Suppl. +2,00€)
	22.90€ IVA INCLUS
	Menu du midi disponible pour les groupes jusqu'à 10 personnes.  Pour les groupes plus importants, veuillez vous adresser à notre personnel.




