G Doloclls

RESTAURANT

MENU MIGDIA

ENTRANTS

Gaspatxo de meld amb pernil i formatge fresc 4
Amanida de tomaquet cor de bou amb ventresca de tonyina A
Pasta amb salsa de bolets 44

Pastis de patata icarn %
Confit de cors de carxofa amb salsa de rovell d'ou i parmesa #t

PRINCIPALS
Stroganof de pollastre amb patates tallades a daus A ##

Galtes de porc amb puré de moniato A
Vedella saltada amb verdures

Llenguado amb fonoll caramel-litzat i salsa de citrics A #p

Filet de vedella amb puré de patata i salsa de vi (suplement de 6 €)
Arros de marisc (suplement de 3 €) &5

LES POSTRES
Alsacia %4

Crema catalana 4%
Fruita del dia
Gelat o sorbet 2

Pa + 1aigua + 1 beguda (copa de vi de la casa, cervesa, refresc)
Copa de vi D.O Alella (Supl. +2,00€)

20.50€
IVA iINCLOS

@ Gluten. @Semse g|u‘renv ‘%f} Lactis. :\ﬁ]Ouv

\'r*f:, Fruits amb closca. @ Molusc 2@ Peix
c{?_if Crustacis. ,,_\/‘;9 Soja. %g: Sesam. A Sulfits.

&= Tramus

[ Mostassa. &% Cacahuet. 4§ Api

Menu de dinar disponible per a grups de fins a 10 persones.

Per a grups més grans, si us plau, parleu amb el nostre personal
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RESTAURANT

MENU MEDIODIA

ENTRANTES

Gazpacho de melon con jamon y queso fresco 2
Ensalada de tomate cor de bou y ventresca de atun A
Pasta con salsa de setas (§
Pastel de patata con carne #

Flor de Alcachofa confitada con salsa de yema i parmesano ##

PRINCIPALES

Stragonof de pollo con dados de patata g 44
Galtas de cerdo con pure de boniato A
Ternera salteada con verduras @
Lubina con hinojo caramelizado y salsa citrica n g
Solomillo de ternera con parmentier de patata y salsa de vino ( suplemento 6€)

Arroz de marisco (suplemento 3€) ¢

LOS POSTRES

Alsaciano (& &

Crema catalana
Fruta del dia

Helado o sorbete #2

Pan + 1agua + 1 bebida (copa de vino de la casa, cerveza, refresco)
Copa de vino D.O Alella (Supl. +2,00€)

20,50€
IVA INCLUIDO

@Con gluten. @ Sin g\ufen.% Ldcteo. :\M] Huevo.
% Frutos de cdscoro.@ Mo|usco.2® Pescado.
@ Crustdceos. I{x‘;) Soja %@f‘, Sésamo. é Sulfitos.

‘L‘:;;\ Mostaza. Facahuete. 'T_- Apio. 2 Altramuces

Menu mediodia disponible para grupos de hasta 10 personas.

Para grupos superiores, por favor consulten con nuestro personal.
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LUNCH MENU

STARTERS

Melon gazpacho with ham and fresh cheese 2
Cor de bou tomato salad with tuna belly &
Pasta with mushroom sauce (§ %
Potato pie and meat &
Artichoke heart confit with egg yolk and parmesan sauce 2

MAIN COURSES

Chicken stroganoff with diced potatoes A 4%
Pork cutlets with sweet potato purée A
Sautéed veal with vegetables (&
Sea bass with caramelised fennel and citrus sauce app
Beef fillet with potato parmentier and wine sauce (supplement €6)

Seafood rice (supplement €3) g

DESSERTS

Alsatian @&
Catalan cream 4

Fruit of the day

Ice cream or sorbet %cf}

Bread + 1 water + 1drink (glass of house wine, beer, soft drink)
D.O Alella wine glass (Suppl. +€2,00)

20.50€
IVA INCLUDED

Gluten. Dairy. O Egg. '@@!She“ fruits.
R 2
@Mollusk. B3 Fish. 5B Shellfish. & Soy.
%@?gﬁSesome ASMthes. .ﬁ;},l\/lus‘rord. % Peanut.
ﬁ* Celery. {3 Lupines. @ Vegan.

Lunch menu available for groups of up to 10 people.

For larger groups, please speak to our staff.
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RESTAURANT

0
MENU DEJEUNER

ENTREES

Gazpacho au melon, au jambon et au fromage frais
Salade de tomates « cor de bou » et de ventréche de thon
Pates a la sauce aux champignons (@ %
Gateau de pommes de terre a la viande 2

Fleurs d'artichaut confites, sauce au jaune d'ceuf et au parmesan &%

SECONDES

Poulet Stroganoff aux dés de pommes de terre A &%
Cotelettes de porc accompagnées de purée de patates douces A
Veau sauté aux légumes (&
Bar au fenouil carameélisé et sauce aux agrumes A #p
Filet de boeuf accompagné d'un parmentier de pommes de terre et d'une
sauce au vin (supplément de 6 €)

Riz aux fruits de mer (supplément de 3 €) pp

DESSERTS

Alsacien (& %
Creme catalane

Fruits du jour

Glace ou sorbet &2

Pain +1eau + 1 boisson (verre de vin maison, biere, boisson gazeuse)
Verre de vin D.O Alella (Suppl. +2,00€)

20,50€
IVA INCLUS

@Avec gluten @ Sans gluten ‘%f} Produits laitiers.
g Euf ﬁf‘}: Des noisettes. @Mo”usquev E@ Poisson.
% Crustaces. P Soja. #FSésame. ASulfites. i, Moutarde.

'E:Ir_:z_al Arachide. 4 Céleri. #x Lupins

Menu du midi disponible pour les groupes jusqgu'a 10 personnes.

Pour les groupes plus importants, veuillez vous adresser a notre personnel.



	MENÚ MIGDIA
	ENTRANTS
	Gaspatxo de meló amb pernil i formatge fresc Amanida de tomàquet cor de bou amb ventresca de tonyina Pasta amb salsa de bolets Pastís de patata i carn Confit de cors de carxofa amb salsa de rovell d'ou i parmesà

	PRINCIPALS
	Stroganof de pollastre amb patates tallades a daus Galtes de porc amb puré de moniato Vedella saltada amb verdures Llenguado amb fonoll caramel·litzat i salsa de cítrics Filet de vedella amb puré de patata i salsa de vi (suplement de 6 €) Arròs de marisc (suplement de 3 €)

	LES POSTRES
	Alsacià Crema catalana Fruita del dia Gelat o sorbet
	Pa + 1 aigua + 1 beguda (copa de vi de la casa, cervesa, refresc)  Copa de vi D.O Alella (Supl. +2,00€)
	20.50€ IVA iNCLÒS
	Menú de dinar disponible per a grups de fins a 10 persones. Per a grups més grans, si us plau, parleu amb el nostre personal.



	MENÚ MEDIODÍA
	ENTRANTES
	Gazpacho de melon con jamon y queso fresco Ensalada de tomate cor de bou y ventresca de atun  Pasta con salsa de setas  Pastel de patata con carne  Flor de Alcachofa confitada con salsa de yema i parmesano

	PRINCIPALES
	Stragonof de pollo con dados de patata Galtas de cerdo con pure de boniato Ternera salteada con verduras  Lubina con hinojo caramelizado y salsa citrica Solomillo de ternera con parmentier de patata y salsa de vino  ( suplemento 6€) Arroz de marisco (suplemento 3€)

	LOS POSTRES
	Alsaciano Crema catalana  Fruta del dia Helado o sorbete
	Pan + 1 agua + 1 bebida (copa de vino de la casa, cerveza, refresco)   Copa de vino D.O Alella (Supl. +2,00€)
	20,50€
	IVA INCLUIDO
	Menú mediodía disponible para grupos de hasta 10 personas.  Para grupos superiores, por favor consulten con nuestro personal.




	LUNCH MENU
	STARTERS
	Melon gazpacho with ham and fresh cheese Cor de bou tomato salad with tuna belly Pasta with mushroom sauce Potato pie and meat Artichoke heart confit with egg yolk and parmesan sauce

	MAIN COURSES
	Chicken stroganoff with diced potatoes Pork cutlets with sweet potato purée Sautéed veal with vegetables Sea bass with caramelised fennel and citrus sauce Beef fillet with potato parmentier and wine sauce (supplement €6) Seafood rice (supplement €3)

	DESSERTS
	Alsatian Catalan cream Fruit of the day Ice cream or sorbet
	Bread + 1 water + 1 drink (glass of house wine, beer, soft drink)  D.O Alella wine glass (Suppl. +€2,00)
	20.50€ IVA INCLUDED
	Lunch menu available for groups of up to 10 people.  For larger groups, please speak to our staff.



	MENU DÉJEUNER
	ENTRÉES
	Gazpacho au melon, au jambon et au fromage frais Salade de tomates « cor de bou » et de ventrèche de thon Pâtes à la sauce aux champignons Gâteau de pommes de terre à la viande Fleurs d'artichaut confites, sauce au jaune d'œuf et au parmesan

	SECONDES
	Poulet Stroganoff aux dés de pommes de terre Côtelettes de porc accompagnées de purée de patates douces Veau sauté aux légumes Bar au fenouil caramélisé et sauce aux agrumes Filet de bœuf accompagné d'un parmentier de pommes de terre et d'une  sauce au vin (supplément de 6 €) Riz aux fruits de mer (supplément de 3 €)

	DESSERTS
	Alsacien Crème catalane Fruits du jour Glace ou sorbet
	Pain + 1 eau + 1 boisson (verre de vin maison, bière, boisson gazeuse)  Verre de vin D.O Alella (Suppl. +2,00€)
	20,50€ IVA INCLUS
	Menu du midi disponible pour les groupes jusqu'à 10 personnes.  Pour les groupes plus importants, veuillez vous adresser à notre personnel.




