
CartaTapeo per als més petits

assortit de formatges 

pernil ibèric de gla 

anxoves del cantàbric 

croquetes

les braves

aperitiu maresme

olives

patates xips

pizza margarita

FINGERS DE POLLastre

pastís de formatge

gelats i sorbets

pinya infusionada

al gust

coulant de xocolata negra

de marisc estil parellada

de secret de porc ibèric i bolets

enciams, tomàquet, remolatxa, poma confitada, nous i
vinagre d’aranja (vegà)

burrata

steak tartar de vaca vella

pop a la brasa

carpaccio de carbasso

de llamàntol

pasta del dia

FIDEUà MARINERA
amb allioli

dorada o llobarro

BACALLÀ D'ISLÀNDIA

costelles de xai

entrecot de vedella

secret de porc ibèric

200 grs.

gambes a l’all
un xic picant

pa de coca, codonyat i fruits secs

(90 grs.) pa amb tomàquet

torrades i olives Kalamata 

pernil, calamar amb tinta, rostit (ut.)

amb dues salses

patates xips, olives i salsa Alella

farcides o trencades

16.80€

11.50€

2.80€

6.90

7.30€

3.00€

3.00 €

24.00€

17.50€

les nostres postres

amb patates

strudel de fruita

coulis de fruits vermells i maduixes

reducció de ratafia

brandy, canyella i gelat de coco

gelat al gust

pasta del dia

croquetes de pernil o carn

amb patates 

12.00€

12.00 €

12.00€

12.00 €

6.50€

7.50€

6.50€

5.50€

6.50€

amanides i ENTRANTs

Arrossos i pasta

(opció d’arròs negre)

fresca 10.80€

16.50€
tomàquet confitat, cherrys, alvocat, pesto i
melmelada de pebrot

22.80€
ceba morada, cogombres, tomàquet, tàperes i torrades

carpaccio de gambes 21.90€
mango, alvocat, pinyons i vinagreta dels seus
caps

24.80€
parmentier de patata violeta i pebre vermell fumat

11.70€
ceba caramel·litzada, panses, pinyons, tomàquet
sec (vegà)

tomàquet i ventresca de tonyina 13.20€
ceba morada, pastanaga i olives Kalamata

15.50€

21.00€

23.00 €

16.50€

27.50€

21.00€

els plats

18.50€
(forn o brasa) verdures de temporada, patata al
caliu

28.70€
tomàquet confitat, patata panadera i pico de
gallo

de llom alt 300 grs.

 200grs

filet de vaca vella

la brasa

Tots els plats amb patata al caliu i verdures de temporada

25.70€ 

26.70€

22.50€

27.50€

Gluten.       Sense gluten.        Làctis.         Ou.
Fruits amb closca.       Mol·lusc.         Peix.      Vegà
Crustàcis.        Soja.        Sèsam.        Sulfits.
Mostassa.        Cacahuet.        Api         Tramús.

(vegà)

napolitana (vegà), bolonyesa, carbonara

magret d’ànec

tataki de tonyina

22.80€
velouté de maduixes i verdures al wok

23.70€
oli de sèsam, guacamole i chutney de mango

hamburgesa de bou black angus

hamburgesa d’espinacs i pèsols

18.50€
(200 grs.) tomàquet, bacon, ceba, formatge i
patates

14.90€
col kale, mousse d’alvocat i patates (vegà)

napolitana, bolonyesa

varetes de peix
amb patates 

12.00 €

(6 uts.)

de verdures de temporada Gluten.       Sense gluten.        Làctis.         Ou.
Fruits amb closca.       Mol·lusc.         Peix.      Vegà
Crustàcis.        Soja.        Sèsam.        Sulfits.
Mostassa.        Cacahuet.        Api         Tramús.



CartaTapeo para los peques

surtido de quesos 

Jamón ibérico de bellota

anchoas del cantábrico

croquetas

las bravas

aperitivo maresme

olivas

patatas chips

pizza margarita

FINGERS DE POLLo

tarta de queso 

helados y sorbetes

piña infusionada

al gusto

coulant de chocolate negro

de marisco estilo parellada

de secreto de cerdo ibérico y setas

lechugas, tomate, remolacha, manzana confitada, nueces y
vinagre de pomelo (vegano)

burrata

steak tartar de vaca vieja

pulpo a la brasa

carpaccio de calabacín

de bogavante

pasta del día

FIDEUá MARINERA
con allioli

dorada O lubina

bacalao de islandia

costillas de cordero

entrecot de ternera

secreto de cerdo ibérico

200 grs.

gambas al ajillo
un toque picante

pan de coca, membrillo y frutos secos

(90grs.) pan con tomate

tostadas y olivas Kalamata

jamón, calamar en tinta, asado (ud.)

con dos salsas

patatas, olivas y salsa Alella

rellenas o partidas

16.80€

11.50€

2.80€

6.90

7.30€

3.00€

3.00 €

24.00€

17.50€

nuestros postres

con patatas

strudel de fruta

coulis de frutos rojos y fresas

reducción de ratafía

brandy, canela y helado de coco

helado al gusto

pasta del día

croquetas de jamón  o carne

con patatas

12.00€

12.00 €

12.00€

12.00 €

6.50€

7.50€

6.50€

5.50€

6.50€

ensaladas y entrantes

arroces y pastas

(opción de arroz negro)

fresca 10.80€

16.50€
tomate confitado, cherrys, aguacate, pesto y
mermelada de pimiento

22.80€
cebolla morada, tomate, pepinillo, alcaparras y
tostadas

carpaccio de gambas 21.90€
mango, aguacate, piñones y vinagreta de sus
cabezas

24.80€
parmentier de patata violeta y pimentón rojo
ahumado

11.70€
cebolla caramelizada, pasas, piñones, tomate
seco (vegano)

tomate y ventresca de atún 13.20€
cebolla morada, zanahoria y olivas Kalamata

15.50€

21.00€

23.00 €

16.50€

27.50€

21.00€

los platos

18.50€
(horno o brasa) verduras de temporada, patata al
caliu

28.70€
tomate confitado, patata panadera y pico de
gallo

de lomo alto 300grs.

 200grs

solomillo de vaca vieja

la brasa

Todos los platos con patata al caliu y verduras de temporada

25.70€ 

26.70€

22.50€

27.50€
(vegano)

napolitana (vegano), boloñesa, carbonara

magret de pato

tataki de atún

22.80€
velouté de fresas y verduras al wok

23.70€
aceite de sésamo, guacamole y chutney de
mango

hamburguesa de buey black
angus

hamburgesa de espinacas y 
guisantes

18.50€

(200 grs.) tomate, bacon, cebolla, queso y patatas

14.90€

col kale, mousse de aguacate y patatas
(vegano)

napolitana, boloñesa

varitas de pescado
con patatas

12.00 €

Con gluten.       Sin gluten.        Lácteo.        Huevo.       
Frutos de cáscara.        Molusco.        Pescado.       Vegano.       
Crustáceos.        Soja.        Sésamo.        Sulfitos.        
Mostaza.        Cacahuete.        Ápio.        Altramuces

(6 uds.)

de verduras de temporada
Con gluten.       Sin gluten.        Lácteo.        Huevo.       
Frutos de cáscara.        Molusco.        Pescado.       Vegano.       
Crustáceos.        Soja.        Sésamo.        Sulfitos.        
Mostaza.        Cacahuete.        Ápio.        Altramuces



MenuStarters for the little ones

cheese board 

Acorn-fed Iberian ham

cantabrian anchovies

croquettes

the braves

appetizer  maresme

olives

potato chips pizza margarita

CHICKEN FINGERS

cheesecake 

ice creams and sorbets

infused pineapple

to taste

dark chocolate coulant

seafood parellada style

Iberian pork secret and mushrooms

lettuce, tomato, beet, candied apple, walnuts and grapefruit
vinegar (vegan)

burrata

old cow steak tartar

grilled octopus

zucchini carpaccio

of lobster

pasta of the day

FIDEUa MARINERA
with allioli

sea bream OR sea bass

cod from iceland

lamb ribs

veal entrecote

secret of Iberian pork

200 grs.

garlic shrimp
a spicy touch

coca bread, quince jelly and nuts

(90grs.) bread with tomatoes

 Kalamata olives and toast

ham, squid in ink, roasted (ud.)

with two sauces

potatoes, olives and Alella sauce

stuffed or split

16.80€

11.50€

2.80€

6.90

7.30€

3.00€

3.00 €

24.00€

17.50€

our desserts

with potatoes

fruit strudel

red berries and strawberries coulis

ratafia reduction

brandy, cinnamon and coconut ice cream

ice cream to taste

pasta of the day

ham or meat croquettes

with potatoes

12.00€

12.00 €

12.00€

12.00 €

6.50€

7.50€

6.50€

5.50€

6.50€

salads and starters

rice and pasta

(black rice option)

fresh 10.80€

16.50€
tomato confit, cherrys, avocado, pesto and bell
pepper marmalade

22.80€
red onion, pickles, tomato, capers and toasts

shrimp carpaccio 21.90€
mango, avocado, pine nuts and vinaigrette of
their heads

24.80€

violet potato parmentier and smoked red paprika

11.70€
caramelized onion, raisins, pine nuts, sundried
tomato (vegan)

tomato and tuna belly 13.20€
red onion, carrot and Kalamata olives

15.50€

21.00€

23.00 €

16.50€

27.50€

21.00€

the dishes

18.50€
(baked or grilled) seasonal vegetables, potato al
caliu

28.70€
confit tomato, baked potato and pico de gallo

of high loin 300grs.

 200grs

sirloin of old cow

the ember

All dishes with potato al caliu and seasonal vegetables

25.70€ 

26.70€

22.50€

27.50€
(vegan)

Neapolitan (vegan), bolognese, carbonara

of seasonal vegetables

duck magret

tuna tataki

22.80€
strawberry velouté with wok vegetables

23.70€
sesame oil, guacamole and mango chutney

black angus beef hamburger

spinach and peas hamburger 
peas

18.50€
(200 grs.) tomato, bacon, onion, cheese and
potatoes

14.90€

kale, avocado mousse and potatoes (vegan)

neapolitan, bolognese

fish sticks
with potatoes

12.00 €

Gluten.       Gluten free.         Dairy.        Egg.        
Shell fruits.        Mollusk.        Fish..       Shellfish.        
Soy.         Sesame        Sulphites.        Mustard.        
Peanut.        Celery.        Lupines.         Vegan.

(6 pcs.)

Gluten.       Gluten free.         Dairy.        Egg.        
Shell fruits.        Mollusk.        Fish..       Shellfish.        
Soy.         Sesame        Sulphites.        Mustard.        
Peanut.        Celery.        Lupines.         Vegan.



CarteTapas pour les petits

plateau de fromages

Jambon ibérique nourri au gland

anchois de cantabrie

croquettes

les braves

apéritif maresme

olives

chips

pizza margarita

DOIGTS DE POULET

gâteau au fromage 

les glaces et sorbets

ananas infusé

selon le goût

coulant au chocolat noir

fruits de mer à la parellada

Secret de porc ibérique et
champignons

laitue, tomate, betterave, pommes confites, noix et vinaigre
de pamplemousse (végétalien)

burrata

steak tartare de vieille vache

poulpe grillé

carpaccio de courgettes

de homard

pâtes du jour

FIDEUa MARINERA
avec allioli

daurade royale OU loup de
mer

morue de l'islande

côtes d'agneau

entrecôte de veau

secret du porc ibérique

200 grs.

crevettes à l'ail
une touche épicée

pain de coca, gelée de coings et noix

(90grs.) pain avec tomates

Toast et olives Kalamata

jambon, calamars à l'encre, rôtis (ud.)

avec deux sauces

pommes de terre, olives et sauce Alella

farcies ou fendues

16.80€

11.50€

2.80€

6.90

7.30€

3.00€

3.00 €

24.00€

17.50€

nos desserts

avec pommes de terre

strudel aux fruits

coulis de fruits rouges et de fraises

réduction du ratafia

glace au brandy, à la cannelle et à la noix de
coco

crème glacée selon le goût

pâtes du jour

croquettes de jambon ou de

viande

avec pommes de terre

12.00€

12.00 €

12.00€

12.00 €

6.50€

7.50€

6.50€

5.50€

6.50€

salades et entrées

riz et pâtes

(option riz noir)

frais 10.80€

16.50€
tomates confites, cerises, avocat, pesto et
marmelade de poivrons

22.80€
oignon rouge, cornichons, tomate, câpres et toasts

carpaccio de crevettes 21.90€
mangue, avocat, pignons de pin et vinaigrette de
leurs têtes

24.80€

parmentier de pommes de terre à la violette et
paprika rouge fumé

11.70€
oignons caramélisés, raisins secs, pignons de pin,
tomates séchées (végétalien)

ventre de tomates et de thon 13.20€
oignon rouge, carotte et olives Kalamata

15.50€

21.00€

23.00 €

16.50€

27.50€

21.00€

les plats

18.50€

(au four ou grillé) légumes de saison, pomme de
terre al caliu

28.70€
tomates confites, pommes de terre au four et pico
de gallo

de longe haute 300grs.

 200grs

faux-filet de vieille vache

la braise

Tous les plats sont accompagnés de pommes de terre au caliu et de
légumes de saison.

25.70€ 

26.70€

22.50€

27.50€
(végétalien)

Napolitain (végétalien), bolognaise, carbonara

magret de canard

tataki de thon

22.80€
velouté de fraises avec légumes au wok

23.70€
huile de sésame, guacamole et chutney de
mangue

hamburger de bœuf black angus

hamburger aux épinards et aux pois 
petits pois

18.50€
(200 grs.) tomatoes, bacon, onion, cheese and
potatoes

14.90€

chou frisé, mousse d'avocat et pommes de terre
(végétalien)

napolitain, bolognaise

bâtonnets de poisson
avec pommes de terre

12.00 €

Avec gluten.           Sans gluten.        Produits laitiers.
Œuf        Des noisettes.      Mollusque.          Poisson. 
Crustacés.      Soja.      Sésame.     Sulfites.       Moutarde.
Arachide.        Céleri.            Lupins        Végétalienne

(6 pièces) 

de légumes de saison Avec gluten.           Sans gluten.        Produits laitiers.
Œuf        Des noisettes.      Mollusque.          Poisson. 
Crustacés.      Soja.      Sésame.     Sulfites.       Moutarde.
Arachide.        Céleri.            Lupins        Végétalienne


