Can DBateells

RESTAURANT

MENU
PRIMEROS

Ensalada tricolor con tomates cherry y gombi‘ros marinadas al pesto T
Panaché de verduras con huevo poché al jengibre )
Hummus de remolacha con crujiente de pan y picado de cebolla y tfomate &
(p|o’ro vegano)
Penne rigate con ragt de verduras al vodka y queso parmesano (g ¢

Canelones de asado con bechamel trufada y cebolla crujiente & %

SEGUNDOS

‘Cim i tomba” de rape al estilo marinero del Maresme (Supl. +1,50€) £

A|béno|igos de ternera guisodos con tinta de sepia y per|0|s de patata
Ravioli de calabacin relleno de verduras al wok (p|o’ro vegano)

Medallén de solomillo de cerdo con salsa demiglace de manzana dcida

Arroz de costilla

LOS POSTRES

Crema catalana 4
Panna cotta con chocolate #24
Mousse de coco con naranja (plato vegano)
Helados y sorbetes variados

Fruta

POI’], agud, copd o|e vino o|e |C1 Casa O cervezd

*Vino de la D.O Alella (Supl. +2,50€)

19,50€

IVA incluido

@Con gluten @Sin gluten ‘%i?’ Ldcteo i\(-‘\_l Huevo.
i Frutos de cdscara. @ Molusco. E@ Pescado.

“R_SD Crusfoceos & Soja. %&x Sésamo. é Sulfitos.

,"‘-\Mosfozo ‘%Cacohuefe '\T Aplo __‘ Altramuces

Q@



Coun DBateells

RESTAURANT

MENU

PRIMERS

Amanida tricolor amb tomaquets cherry i gambe’res marinades al pesto &
Panaché de verdures amb ou poché al gingebre
Hummus de remolatxa amb pa cruixent i picodo de ceba i tomaquet &
(plat vegar)
Penne rigate amb ragd de verdures al vodka i formatge parmesa OF=

Canelons de rostit amb beixamel trufada i ceba cruixent & &

SEGONS

Cim i tomba de rap a l'estil mariner del Maresme (Supl. +1,50€) &

Mandonguilles de vedella guisades amb tinta de sipia i perles de patata @&
Ravioli de carbassé farcit de verdures al wok (p|o‘r vegd)

Medallé de filet de porc amb salsa demig|oce de poma acida

Arros de costella

LES POSTRES

Crema catalana 4
Panna cotta amb xocolata 4
Mousse de coco amb taronja (p|o’r vegd)
Gelats i sorbets variats

Fruita

Pa, aigua, copa de vi de la casa o cervesa

*Vide la D.O Alella (Supl. +2,50€)

19,50€

IVA incluido

@ Gluten @ Sense gluten. % Lactis. :\/‘\_I Ou.
#% Fruits amb closca. @ Molluse. g5 Peix.
%ﬁ? Crustacis. I{f}j Soja. %@‘, Sesam. é Sulfits
,f"‘:-é Mostasscifl, — Cacahuet. - Api ;;.\:Tromus.
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Can DBateells

RESTAURANT

MENU
STARTER

Tricolour salad with cherry tomatoes, marinated prawns and pesto &
\/egefob|e ponache with pooched egg and ginger ™
Beetroot hummus with crunchy bread and chopped onion and tomato &
(vegan dish)

Penne rigate with vodka vegefob|e ragouft and parmesan cheese Ok =

Roast cannelloni with truffled béchamel sauce and crispy onions & %

MAIN COURSE

Maresme style monkfish 'Cim i tomba’ (Suppl. +1,50€) B
Cuttlefish ink stewed veal meatballs with potato peor|s@@ o
W ok vegemb|es stuffed courgette ravioli (vegan dish)

Pork tenderloin medallion with sour opp|e demi g|oce sauce

Pork rib rice

DESSERTS

Catalan cream &8
Panna cotta with chocolate 3
Coconut mousse with orange (vegan dish)
Assorted ice creams and sorbets

Fruit

Breod, water, g|oss of house wine or beer

*Wine from the D.O Alella (Suppl. +€2.50)

19,50€

IVA incluido

(\ Gluten. @Ghﬁen free. %ﬁ Dairy. f-‘\' Egg.

N“_ Shell fruits. @Mo”usk Fish.. wheﬂﬁsh
&?I:D Soy. ﬁSesome M’? Sulphites. éMusford
s Peanuflls  Celery. F Lupinesi=t




Can DBateells

RESTAURANT

MENU

ENTREES

Salade tricolore avec tomates cerises et crevettes marinées au pesto
Panache de légumes avec euf poché au gingembre
Houmous de betterave avec pain croquant et oignon et tomate hachés &
(plat végétalien)
Penne rigate avec ragodt de |égumes a la vodka et fromoge parmesan (g &

Cannelloni rétis avec sauce béchamel truffée et oignons croustillants @& 4

SECONDES

« Cim i fomba » de lotte, & la maniere du Maresme (Suppl. +1,50€) £p
Boulettes de veau cuites & l'encre de seiche et perles de pommes de terre @@
Raviolis de courgette farcis aux légumes du wok (plat végétalien)
Médaillon de filet de porc avec sauce demi-glace aux pommes aigre

Riz aux cétes de porc

DESSERTS

Creme catalane &
Panna cotta au chocolat &%
Mousse de coco & l'orange (plat végétalien)
Assortiment de g|oces et de sorbets

Fruits

Pain, eau, verre de vin maison ou biere

*Vin de la D.O Alella (Suppl. +2,50 €)

19,50€

IVA incluido

OAvec gluten. @ Sans gluten. %‘4 Produits laitiers.

PJ Euf G Des noisettes @Mo”usque 2@ Poisson.
“R_5'>Crusfoces ﬁSom e‘,}‘g Sésame ASuH\f@S r“RMoufmde
P, Arochlde  Céleri £ Lupins




