Can DBateells

RESTAURANT

MENU

PRIMEROS

Ensalada Can Balcells con embutidos catalanes
Focaccia de tomates confitados, parmesano, ricula % olivada &
Co|<;o+s en tempura con mayonesa de romesco (& G

Alcachofas de El Prat a la brasa con vinagreta de ajo y panceta (Supl. + 3,00€)

SEGUNDOS

Arroz de Pals con costillita de cerdo % calabaza escalivada
Ventresca de atin en escabeche con piparrasg
Pollo frito “caribefio” con tostones y aguacate (&

Canelén de pato y foie con bechamel trufada y parmesano(Supl. +6,00€) & &

LOS POSTRES

Panna cotta de Bailey's & @ @&

Carrot cake #@ @
Helados y sorbetes &

Yogures artesanos &

POH, agud, copd o|e vino de |C1 casa O cervezd

*Vino de la D.O Alella (Supl. +2,50€)

19,50€

IVA incluido

@ Con gluten. @ Sin gluten. ‘%:‘ji’ Ldcteo. :\(:\_I Huevo.

4% Frutos de cascara. @ Molusco E@ Pescado.
“R_SD Crustdceos. & Soja. %&x Sésamo. v& Sulfitos.
r“R Mostazai Cacahuete. + Apio. #¢ Altramuces




Can DBateells

RESTAURANT

MENU

PRIMERS

Amanida Can Balcells amb embotits catalans
Focaccia de tomaquets confitats, parmesd, ruca i olivada®@ #
Calcots en tempura amb maionesa de romesco & {1 &

Carxofes del Prat a la brasa amb vinagreta d'all i cansalada (Supl. +3,00€)

SEGONS

Arros de Pals amb costelleta de porc i carbassa escalivada
Ventresca de fonyina en escabetx amb bitxos &
Pollastre fregi‘r coribeny amb torres i alvocat O &

Canelé d'anec i foie amb beixamel trufada i parmesa (Supl. +6,00€) @ &

LES POSTRES

Panna cotta de Bailey's @ &
Carrot cake 8@ @
Gelats i sorbets 4

logurts artesans 4%

Pa, aigua, copa de vi de la casa o cervesa

*Vide la D.O Alella (Supl. +2,50€)

19,50€

IVA incluido

@\ Gluten @ Sense g\ufen. ‘%:;L Lactis. :\(Q‘J Qu.
¥ Fruits amb closca. @Md-\usc, E@ Peix.

%;{ Crusfc‘:cis.__ 2 Soja. %@3 Sesam. v&ulﬁfs.

oy Mostassa®  Cacahuet "T Api i%:TramL}s.




All'a
A\ L4

)
“Coan DBaleells

RESTAURANT

MENU

STARTER

Can Balcells salad with Catalan sausages
Focaccia with confit tfomatoes, parmesan, orugu|o and olive ’ropenode &
Tempura calcots with romesco mayonnaise ® {16

Grilled El Prat artichokes with garlic and bacon vinaigrette (Suppl. +€3.00)

MAIN COURSE

Pals rice with pork ribs and roasted pumpkin
Pickled tuna belly with pickled peppers g
‘Caribbean” fried chicken with tostones and avocado %@

Duck and foie cannelloni with truffle bechamel and parmesan (Suppl. +6.00€)@ &%

DESSERTS

Bailey's panna cotta & & &
Carrot cake & @ &
lce cream and sorbets &

Artisan yogurts &%

Breod, water, g|oss of house wine or beer

*Wine from the D.O Alella (Suppl. +€2.50)

19,50€

IVA incluido

@ Gluten. @Ghﬁen Free.‘%ﬁf} Dairy. :\A‘J Egg.
\'f..f},‘ Shell fruits. @ Mollusk. Fish.. =Shellfish.

“R_ﬂg Soy. I[t_f/‘; Sesame %@: Sulphites. éMus‘rord.

:E\ Peanuty Celery. P Lupinesfs




0 Coan Baleclls

RESTAURANT

MENU

ENTREES

Salade Can Balcells aux saucisses catalanes
Focaccia aux tomates confites, parmesan, roquetfte ef ’ropenode@ 2
Calgots tempura avec mayonnaise au romesco @&

Artichauts grillés aux vinaigrette & l'ail et lardons (Suppl. + 3,00 €)

SECONDES

Riz du Pals aux cotes de porc et potiron rbti
Poitrine de thon marinée aux poivrons verts marinés g
Poulet frit « Caraibes » aux tostones et ovocoJr;f""_.@
Cannellonis de canard et foie, béchamel aux truffes et

parmesan (Suppl. +6,00€) & %

DESSERTS

Panna cotta de Bailey # @&
Gdateau aux carottes #@E o
Glaces et sorbets 44

Yaourts QrTisonoux%fjL

Pain, eau, verre de vin maison ou biere

*Vin de la D.O Alella (Suppl. +2,50 €)

19,50€

IVA incluido

@Avec gluten @ Sans gluten. ‘%‘l Produits laitiers.

'ﬁj Euf g Des noisettes. @Mo“usque 2@ Poisson.
“F‘.D’)Crusfoces ﬁSOJO ik Sésame. éSu\f\fes .“"mMouforde.
5 Arochlde F Ce|er\ #x Lupins




