Coan PBateells

RESTAURANT

MENU
PRIMEROS

Ensalada de cogollos de Tudela con ventresca de atin vy
vinagreta de citricos g
Crema de calabaza con popurri de setas de temporada y
parmentier de boniato
Pudin de calabacin tibio a la dama blanca con teja de parmesano 4%

Tog/iofe//e ai frutti di mari al medi’rerroneo@ = @

SEGUNDOS

Brocheta de po||o con verdurita a la brasa con patata paja crujiente
Suprema de salmén de rio a la salsa cava del Penedés con
verduritas al vapor #p &4
Churrasco de ternera a la porri||o con guarnicién de ’remporodo

Carpaccio de bacalao a la vinagreta de gambas de la costa B

LOS POSTRES

Torrija con helado de vainilla y fundi choco @& ™ %%
Tiramist a la crema de toffee con polvo de cofé@ =

Helados y sorbetes #@
Yogur artesanal & @

POH, agud, copda o|e vino de |C1 Ccasa O cervezd

*Vino de la D.O Alella (Supl. +2,50€)

19,50€

IVA incluido

@Con gluten @Sin gluten ‘%i?’ Ldcteo i\(-‘\_l Huevo.
48 Frutos de cascara. lp Molusco. 15 Pescado.
. i) S C 4 .
“5_553 Crustdceos. IZK_Q) 5010. %g‘, Sésamo. é Sulfitos.
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