)
“Coan DBaleells

RESTAURANT

MENU

PRIMEROS

Cogollos de Tudela con atin y piquillos 2B
Macarrones bolofiesa (@
Croquetas de gorgonzola y nueces O30

Coca de vidre con tomate y jamén ibérico (Supl. 4€)

SEGUNDOS

Arroz de Pals con sepia y galeras (Supl. 6€) g™
Carrillera de cerdo al vino tinto (g %
Merluza a la donostiarra g

Churrasco de ternera a la brasa con chimichurri &

LOS POSTRES

Tiramisa @ (" &
Panacota de queso y frambuesa@ (4
Helados y sorbetes 4

Yogures artesanos 4

POH, agud, copd o|e vino de |C1 Ccasa O cervezd

*Vino de la D.O Alella (Supl. +2,50€)

19,50€

IVA incluido

@Con gluten @Sin gluten ‘%i?’ Ldcteo i\m_l Huevo
48 Frutos de cdscara. @ Molusco. E@ Pescado.
“5_553 Crustdceos. IZK_Q) Soja. %@3 Sésamo. é Sulfitos.

.f;_;) Mostaza s Cacahuete. i Apio. #= Altramuces
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"Cean DBaleelts

RESTAURANT

MENU

PRIMERS

Cabdells de Tudela amb tonyina i piquillos e
Macarrons bolonyesa (§ 4%
Croquetes de gorgonzo|o i nous (@ (" 4%
Coca de vidre amb tomaquet i pernil iberic (Supl. +4,00€)®&

SEGONS

Arros de Pals amb sipia i galeres (Supl. +6,00€) = @ oo
Carrillera de porc al vi negre @ 4
Llu¢ a la donostiarra @i

Xurrasco de vedella a la brasa amb chimichurri &

LES POSTRES

Tiramisu @ %
Panna cotta de formatge i gerds @ (™ &
Gelats i sorbets 4

logurts artesans 4%

Pa, aigua, copa de vi de la casa o cervesa

*Vide la D.O Alella (Supl. +2,50€)

19,50€

IVA incluido

@ Gluten @ Sense g\ufen. %:} Lactis. :\(Q‘J Qu.
B Fruits amb closca. @Md-\usc, E@ Peix.
S Crustacis. &2 Soja. FSesam.  ASulfits.

oy Mosfosso'.-i:& Cacahuet "‘]‘: Api i‘:\:-TrOmUS.
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RESTAURANT

MENU

STARTER

Tudela hearts with tuna and piqui||o peppers £
Bolognese macaroni OF=:

Gorgonzo|o and walnut croquettes @ ™ 44

Coca bread with tomato and Iberian ham (Suppl. +4.00€) G

4

MAIN COURSE

Pals rice with cuttlefish and mantis shrimp (Suppl. +6.00€) = @
Pork cheek in red wine @ &
Donostiarra-style hake ¢p
Grilled beef steak with chimichurri @

DESSERTS

Tiramisu @ (4%
Cheese and raspberry panna cotta @ (7 &

lce creams and sorbets it

Artisan yogurts 44

Breod, water, g|oss of house wine or beer

*Wine from the D.O Alella (Suppl. +€2.50)

19,50€

IVA incluido

@ Gluten @Ghﬁen free. "%’% Dairy. :\(:\-' Egg.
G Shell fruits @Mollusk Fish. gZEsShellfish.
‘ﬁ_:? Soy. & Sesame v Sulphites. v&Musford.

By Peanufls Celery. Lupinesf:




RESTAURANT

MENU

ENTREES

Coeurs de Tudela au thon et piquillos &
Macaroni & la bolognaise @ #
Croquettes de gorgonzola et noix (g (™ 4%
Fougasse vernie & la tomate et jambon ibérique (Suppl. +4,00€)&

SECONDES

Riz de Pals aux seiches et crevettes-mantes (Suppl. +6,00€) T @ e
Joue de porc au vin rouge @ %%
Merlu & la Donostiarra g

Steak de beuf grillé au chimichurri @

DESSERTS

Tiramisu @ &
Panna cotta au fromage et framboises @ (™ &
Glaces et sorbets &%

Yaourts artisanaux i

Pain, eau, verre de vin maison ou biere

*Vin de la D.O Alella (Suppl. +2,50 €)

19,50€

IVA incluido

@Avec gluten @ Sans gluten. % Produits laitiers.

g Euf g Des noisettes. @Mo“usque. 2@ Poisson.

T4 Crustaces. £ Soja. %‘}_@T,Sésome. ASU\Fifes. [ty Moutarde.
& Arachide. F Céleri. #x Lupins



https://fr.wikipedia.org/wiki/Stomatopoda

