Carn Bateells

RESTAURANT

MENU

PRIMEROS

£

Ensalada catalana de embutidos
Penne rigate a los cuatro quesos (& %2
Huevos al horno con salsa nopo|i+cmo y pimientos del podrén @& O
Bocadillo cubano de |ongos+inos rebozados, cebolla encurtida y salsa

tartara (Supl. +5,00€) & ' &

SEGUNDOS
Arroz de Pals con zamburifias (Supl. +6,00€) & & 2

Ventresca de atin en escabeche #p
Pies de cerdo a la brasa con garbanzos rehogados

Entrafia de ternera a la brasa con chimichurri y patatas caliu

LOS POSTRES

Borracho de café y Bailey's con helado de vainilla & © %
Mousse de chocolate @& 44
Helados y sorbetes 4%

Yogures artesanos 44

POH, agua, copa de vino o|e |CI Casa O cervezd

*Vino de la D.O Alella (Supl. +2,50€)

19,50€

IVA incluido

@Con gluten. @ Sin gluten. % Lécteo. {11 1Huevo.
UiE Frutos de cascara. @ Molusco. @ Pescado.
?)'3 Crusfoce_-os. I[f;) Soja. %@“‘, S,esomo. é Sulfitos.
{3 Mostaza s Cacahuete. 1 Apio. Altramuces




Carn Bateells

RESTAURANT

MENU

PRIMERS

Amanida catalana d'embotits

Penne rigate als quatre {ormo’rges ® 2
Ous al forn amb salsa nopo|i’romo i pebroTs del podro(“ )

Entrepa cuba de ||ogos+ins arrebossats, ceba adobada i salsa tartara

(Supl. +5,00€) & 1 =

SEGONS

Arros de Pals amb zamburinyes (Supl. +6,00€)@ 2 &
Ventresca de tonyina en escabetx @i
Peus de porc a la brasa amb cigrons ofegofs

Entranya de vedella a la brasa amb chimichurri i patates al caliu

LES POSTRES

Borratxo de cafe i Bailey's amb gelat de vainilla & & 4
Mousse de xocolata @& 44

Gelats i sorbets i

logurts artesans 4

Pa, aigua, copa de vi de la casa o cervesa

*Vide la D.O Alella (Supl. +2,50€)

19,50€

IVA inclos

@Ghﬁen. @Sense gluten. ‘?:’% Lactis l\m\_l Ou
p-

W Fruits amb closca. @MOHUSC. @ Peix.
(‘F?'.-"j(:rus‘rdcis, I{t_(/‘; Soja. %’;g?,Sésam éSu\ﬁfs

{3 Mostassa. # Tramds.

#Cacahuet.  f Api




Carn Bateells

RESTAURANT

MENU

ENTREES

Salade catalane de charcuterie {7
Penne rigate aux quatre Fromoges & &
Oeufs au four avec sauce nopo|i’roine et poivrons de Padrén

Sandwich cubain aux crevettes panées, oignons marinés et sauce tartare

(Suppl. +5,00€) ® O B

SECONDS

Riz de Pals aux Saint-Jacques (Suppl. +6,00€) €@ p R
Ventre de thon mariné g
Pieds de porc grillés aux pois chiches sautés

Entrailles de beuf grillées avec chimichurri et pomme de terre caliu

DESSERTS
Gateau au café et de Bailey's avec de la glace a la vanille & &t
Mousse au chocolat @ 142
Glaces et sorbets ##

Yaourts artisanaux 424

Pain, eau, verre de vin maison ou biere

*Vin de la D.O Alella (Suppl. +2,50 €)

19,50€

IVA incluse

@Avec gluten @ Sans gluten. ‘%‘l Produits laitiers.

'ﬁj Euf g Des noisettes. @Mo“usque 2@ Poisson.
“F‘.D’)Crusfoces ﬁSOJO %@.,Sesome éSu\f\fes .“"«Mouforde
Arochlde F Céleri. #x Lupins




All'a

A/

Can Bateells

RESTAURANT
MENU

STARTER

Catalan sausage salad {7
Penne rigate with four cheeses ® &
Baked egygs with Neopoh’ron sauce and Padron peppers

Cuban sandwich with breaded prawns, pick|ed onion and tartar sauce

(Suppl. +€5.00) & O &

MAIN COURSE

Pals rice with scallops (Suppl. +6.00€) @ rp %
Tuna belly in marinade 2B
Grilled pork’s feet with sautéed chickpeas

Grilled beef skirt steak with chimichurri and roasted potato

DESSERTS

Coffee and Baileys liqueur cake with vanilla ice cream & 0 &

Chocolate mousse @ 7 &%
lce creams and sorbets 42

Artisan yogurts &

Bread, water, g|oss of house wine or beer

*Wine from the D.O Alella (Suppl. +€£2.50)

19,50€

IVA included

.G|ufen @Ghﬁen free. ‘%ﬂ’ Dcury :\-|Egg

#:]SheH fruits. @ Mollusk. 2@ Fish.. ‘ﬁvshe”fwsh.
ﬁ Soy. &3 Sesame é Sulphites. s Musfcrd
& Peanut. f-Celery. + Lupines




