
Dorada al horno con patatas, ajo, cebolla y tomate
Arroz de costilla de cerdo y piquillos

Churrasco a la brasa con patatas caliu y chimichurri
Pollo frito al estilo Kentucky con su topping

Menú

PRIMEROS

SEGUNDOS

LOS POSTRES

Pan, agua, copa de vino de la casa o cerveza
*Vino de la D.O Alella (Supl. +2,50€)

Con gluten.       Sin gluten.        Lácteo.        Huevo.        
Frutos de cáscara.        Molusco.        Pescado.        

Crustáceos.        Soja.        Sésamo.        Sulfitos.                
Mostaza.    Cacahuete.        Ápio.        Altramuces

Gofres calientes con helado de chocolate, toffee y nata 
Mousse de chocolate con crema de Bailey’s

Helados y sorbetes
Yogures artesanos

Coca de escalivada, atún y tapenade
Ensalada “cop de puny”: tomate, cebolla y olivas 

Salmorejo cordobés
Berenjenas fritas con miel

19,50€
IVA incluido



Menú

PRIMERS

segons

Pa, aigua, copa de vi de la casa o cervesa
                       *Vi de la D.O Alella (Supl. +2,50€)

Gluten.       Sense gluten.        Làctis.         Ou.        
Fruits amb closca.       Mol·lusc.         Peix.        
Crustàcis.        Soja.        Sèsam.        Sulfits.        
Mostassa.        Cacahuet.        Api         Tramús.

19,50€
IVA inclòs

LES POSTRES

Coca d'escalivada, tonyina i tapenade
Amanida “cop de puny”: tomàquet, ceba i olives

Salmorejo cordovès
Albergínies fregides amb mel

Daurada al forn amb patates, all, ceba i tomàquet
Arròs de costella de porc i piquillos

Xurrasc a la brasa amb patates caliu i chimichurri
Pollastre fregit a l'estil Kentucky amb el seu topping

Gofres calents amb gelat de xocolata, toffee i nata
Mousse de xocolata amb crema de Bailey's

Gelats i sorbets
Iogurts artesans



MENU

sTARTER

MAIN COURSE

Bread, water, glass of house wine or beer
*Wine from the D.O Alella (Suppl. +€2.50)

Gluten.       Gluten free.         Dairy.        Egg.        
Shell fruits.        Mollusk.        Fish..       Shellfish.        
Soy.         Sesame        Sulphites.        Mustard.        
Peanut.        Celery.        Lupines

desserts

19,50€
VAT Included

Coca bread with escalivada, tuna and tapenade
“Cop de puny” salad: tomato, onion and olives

Cordoban salmorejo
Fried eggplants with honey

Baked sea bream with potatoes, garlic, onion and tomato
Pork rib and piquillo rice

Grilled steak with caliu potatoes and chimichurri
Kentucky-style fried chicken with topping

Hot waffles with chocolate ice cream, toffee and cream
Chocolate mousse with Bailey's cream

Ice cream and sorbets
Artisan yogurts



MENU

entrées

SEconds

desserts

Pain, eau, verre de vin maison ou bière
                   *Vin de la D.O Alella (Suppl. +2,50 €)

Avec gluten.           Sans gluten.        Produits laitiers.        
Œuf        Des noisettes.      Mollusque.          Poisson. 
Crustacés.      Soja.      Sésame.     Sulfites.       Moutarde.    
Arachide.        Céleri.            Lupins

19,50€

TVA incluse

Gaufres chaudes avec glace au chocolat, caramel et crème chantilly
Mousse au chocolat à la crème Bailey's

Glaces et sorbets
Yaourts artisanaux

Daurade au four avec pommes de terre, ail, oignon et tomate
 Riz aux côte de porc et piquillo

Steak grillé avec pommes de terre caliu et chimichurri
Poulet frit façon Kentucky avec garniture

Coca aux escalivada, thon et tapenade
Salade « Cop de Puny » : tomate, oignon et olives

Salmorejo cordouan
Aubergines frites au miel


