Carn Bateells

RESTAURANT

MENU

PRIMEROS

Coca de escalivada, atin y Topenode O
Ensalada “cop de puny” tomate, cebolla y olivas
Salmorejo cordobés @

Berenjenas fritas con miel

SEGUNDOS

Dorada al horno con patatas, ajo, cebolla y fomate £
Arroz de costilla de cerdo y piqui||os
Churrasco a la brasa con patatas caliu y chimichurri

Pollo frito al estilo Kentucky con su topping @

LOS POSTRES

Gofres calientes con helado de chocolate, toffee y nata @ %
Mousse de chocolate con crema de Bailey's &4
Helados y sorbetes 4t

Yogures artesanos #
Pan, agua, copa de vino de la casa o cerveza
*Vino de la D.O Alella (Supl. +2,50€)

19,50€

IVA incluido

(_\Con gluten. @Sm gluten. %L Lécteo. {1 Huevo.

w; Frutos de cdscara. @ Molusco @ Pescado.
ﬁ? Crustdceos. ﬁ Soja. %@“ Sésamo. é Sulfitos.
r‘“« Mostaza s Cacahuete. T Apio. 2 Alframuces




Can DBateells

RESTAURANT

MENU

PRIMERS

Coca d'escalivada, tonyina i tapenade @& o
Amanida “cop de puny’: tomaquet, ceba i olives
Salmorejo cordoves @

Alberginies fregides amb mel

SEGONS

Daurada al forn amb patates, all, ceba i tomaquet 2
Arros de costella de porc i piquillos
Xurrasc a la brasa amb patates caliu i chimichurri

Pollastre fregit a I'estil Kentucky amb el seu topping &

LES POSTRES

Gofres calents amb ge|o+ de xocolata, toffee i nata & &
Mousse de xocolata amb crema de Bailey's &%
Gelats i sorbets &

logurts artesans &

Pa, aigua, copa de vi de la casa o cervesa

*Vi de la D.O Alella (Supl. +2,50€)
19,50€

IVA inclos

@ Gluten. @ Sense gluten. % Lactis i\/-ﬁfl Ou.
@ Fruits amb c\o_sca. @Mo\-\usc. ﬁ(’-)Peix.
c‘T‘J‘}'_gCrusf(:xcis. I{«_?) Soja. %@Q Sesam. éSuHifs

,““:B Mostassa. &% Cacahuet. ‘T Api ?gTramUs.
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RESTAURANT

MENU

STARTER

Coca bread with escalivada, tuna and ’ropenode OF<
‘Cop de puny” salad: tomato, onion and olives
Cordoban salmorejo®
Fried eggplants with honey

MAIN COURSE

Baked sea bream with potatoes, gor|ic, onion and tomato £&
Pork rib and piquillo rice
Grilled steak with caliu potatoes and chimichurri

Ken’rucky—s’ry|e fried chicken with topping @& &

DESSERTS

Hot waffles with chocolate ice cream, toffee and cream@ 42
Chocolate mousse with Bailey's cream 4% 3
lce cream and sorbets &0

Artisan yogurts &

Breod, water, g|oss of house wine or beer

*Wine from the D.O Alella (Suppl. +£2.50)

19,50€

VAT Included

G|ufen. @ Gluten free. % Dairy. :\H‘JEgg.

'Q;.@She“ fruits. @ Mollusk. E:(} Fish.. @She”ﬁsh.
I/,‘/t_f‘;/‘_ Soy. %@: Sesame é Sulphites. “‘Lf;_;) Mustard.

@y Peanut.  fCelery. & Lupines




Cn DBateells

RESTAURANT

MENU

ENTREES

Coca aux escalivada, thon et tapenade @B
Salade « Cop de Puny » : tomate, oignon et olives
Salmorejo cordouan

Aubergines frites au miel &

SECONDS

Daurade au four avec pommes de terre, ail, oignon et tfomate £®
Riz aux cote de porc et piquillo
Steak gri||é avec pommes de terre caliu et chimichurri

Poulet frit facon Kentucky avec garniture @ ¢4

DESSERTS

Gaufres chaudes avec glace au chocolat, caramel et creme chantilly @&
Mousse au chocolat & la creme Bailey's &4 1
Glaces et sorbets 4t

Yaourts artisanaux

Pain, eau, verre de vin maison ou biere

*Vin de la D.O Alella (Suppl. +2,50 €)

19,50€

TVA incluse

(\Avec gluten. @ Sans gluten. %ﬂ, Produits laitiers.

'ﬁj Euf "@' Des noisettes. @Mo”usque 2@ Poisson.
ﬁvCrusfoces éSOJO ik Sésame. ASulfites. [ty Moutarde.
Arachlde ‘TCe|em e Lupins




