
Arroz de Pals con crustáceos
Entraña de ternera a la brasa con chimichurri

Cazón adobado con mayonesa de lima y pimientos de Padrón
Costillar de cerdo a la BBQ

Menú

PRIMEROS

SEGUNDOS

LOS POSTRES

Pan, agua, copa de vino o cerveza

Con gluten.       Sin gluten.        Lácteo.        Huevo.        
Frutos de cáscara.        Molusco.        Pescado.        

Crustáceos.        Soja.        Sésamo.        Sulfitos.                
Mostaza.    Cacahuete.        Ápio.        Altramuces

Crema catalana 
Lingote de chocolate y toffee 

Helados y sorbetes
Yogures artesanos

Ensalada de tomate y queso fresco con vinagreta de frutos secos
Patatas bravas con alioli y mojo picante

Sopa castellana de ajo, jamón y pimentón ahumado
Penne rigate a la boloñesa 

22,90€
IVA incluido



Menú

PRIMERS

segons

Pa, aigua, copa de vi o cervesa

Gluten.       Sense gluten.        Làctis.         Ou.        
Fruits amb closca.       Mol·lusc.         Peix.        
Crustàcis.        Soja.        Sèsam.        Sulfits.        
Mostassa.        Cacahuet.        Api         Tramús.

22,90€
IVA inclòs

LES POSTRES

Amanida de tomàquet i formatge fresc amb vinagreta de fruits secs
Patates braves amb allioli i mojo picant

Sopa castellana d'all, pernil i pebre vermell fumat
Penne rigate a la bolonyesa

Arròs de Pals amb crustacis
Entranya de vedella a la brasa amb chimichurri

Casó adobat amb maionesa de llima i pebrots de Padró
Costella de porc a la BBQ

Crema catalana
Lingot de xocolata i toffee

Gelats i sorbets
Iogurts artesans



MENU

sTARTER

MAIN COURSE

Bread, water, glass of wine or beer

22,90€
VAT Included

Gluten.       Gluten free.         Dairy.        Egg.        
Shell fruits.        Mollusk.        Fish..       Shellfish.        
Soy.         Sesame        Sulphites.        Mustard.        
Peanut.        Celery.        Lupines

desserts

Tomato and fresh cheese salad with dried fruit vinaigrette
Bravas potatoes with aioli and spicy sauce

Castilian garlic, ham and smoked paprika soup
Penne rigate bolognese

Pals rice with crustaceans
Grilled beef entrail with chimichurri

Marinated dogfish with lime mayonnaise and Padrón peppers
BBQ pork ribs

Catalan cream
Chocolate and toffee ingot

Ice cream and sorbets
Artisan yogurts



MENU

entrées

SEconds

desserts

Pain, eau, verre de vin ou de bière

Avec gluten.           Sans gluten.        Produits laitiers.        
Œuf        Des noisettes.      Mollusque.          Poisson. 
Crustacés.      Soja.      Sésame.     Sulfites.       Moutarde.    
Arachide.        Céleri.            Lupins

22,90€
TVA incluse

Salade de tomates et fromage frais, vinaigrette aux fruits secs
Pommes de terre Bravas avec aïoli et sauce épicé
Soupe castillane à l'ail, jambon et paprika fumé

Penne rigate bolognaise

Riz de Pals aux crustacés
Entrailles de bœuf grillées au chimichurri

Aiguillat mariné avec mayonnaise au citron vert et poivrons Padrón
Côtes de porc barbecue

Crème catalane
Lingot de chocolat et caramel

Glaces et sorbets
Yaourts artisanaux


