
Arroz de Pals a la marinera
Entraña de ternera a la brasa con chimichurri

Bacalao skrei a la catalana con espinacas, pasas y alioli
Butifarra esparracada con garbanzos rehogados y jugo de rustit

Menú

PRIMEROS

SEGUNDOS

LOS POSTRES

Pan, agua, copa de vino o cerveza

Con gluten.       Sin gluten.        Lácteo.        Huevo.        
Frutos de cáscara.        Molusco.        Pescado.        

Crustáceos.        Soja.        Sésamo.        Sulfitos.                
Mostaza.    Cacahuete.        Ápio.        Altramuces

Panna cotta de vainilla
Tatin de mango con helado de yogur búlgaro

Helados y sorbetes
Yogures artesanos

22,90€
IVA incluido

Ensalada Waldorf de manzana verde, apio, nueces y vinagreta de cilantro
Huevos gratinados con tomate, chorizo ibérico y emmental

Berenjenas en tempura con salsa de chili dulce 
Ajoblanco con sardina ahumada y melón cantalupo



PRIMERS

segons

LES POSTRES

Pa, aigua, copa de vi o cervesa

Gluten.       Sense gluten.        Làctis.         Ou.        
Fruits amb closca.       Mol·lusc.         Peix.        
Crustàcis.        Soja.        Sèsam.        Sulfits.        
Mostassa.        Cacahuet.        Api         Tramús.

22,90€
IVA inclòs

MENU

Amanida Waldorf de poma verda, api, nous i vinagreta de coriandre
Ous gratinats amb tomàquet, xoriço ibèric i emmental

Albergínies en tempura amb salsa de chili dolç
Ajoblanco amb sardina fumada i meló cantalup

Arròs de Pals a la marinera
Entranya de vedella a la brasa amb chimichurri

Bacallà skrei a la catalana amb espinacs, panses i allioli
Botifarra esparracada amb cigrons ofegats i suc de rustit

Panna cotta de vainilla
Tatin de mango amb gelat de iogurt búlgar

Gelats i sorbets
Iogurts artesans



MENU

sTARTER

MAIN COURSE

Bread, water, glass of wine or beer

22,90€
VAT Included

Gluten.       Gluten free.         Dairy.        Egg.        
Shell fruits.        Mollusk.        Fish..       Shellfish.        
Soy.         Sesame        Sulphites.        Mustard.        
Peanut.        Celery.        Lupines

desserts

Waldorf salad with green apple, celery, walnuts and cilantro vinaigrette
Eggs gratin with tomato, Iberian chorizo   and emmental

Eggplant tempura with sweet chili sauce
Ajoblanco with smoked sardine and cantaloupe melon

Sea food Pals rice 
Grilled beef with chimichurri

Catalan-style skrei cod with spinach, raisins and aioli
Spreaded sausage with sautéed chickpeas and rustit juice

Vanilla panna cotta
Mango tatin with Bulgarian yogurt ice cream

Ice cream and sorbets
Artisan yogurts



MENU

entrées

SEconds

desserts

Pain, eau, verre de vin ou de bière

Avec gluten.           Sans gluten.        Produits laitiers.        
Œuf        Des noisettes.      Mollusque.          Poisson. 
Crustacés.      Soja.      Sésame.     Sulfites.       Moutarde.    
Arachide.        Céleri.            Lupins

22,90€
TVA incluse

Salade Waldorf avec pomme verte, céleri, noix et vinaigrette à la coriandre
Gratin d'oeufs à la tomate, chorizo   ibérique et emmental

Tempura d'aubergines avec sauce chili douce
Ajoblanco avec sardine fumée et melon cantaloup

Riz de Pals aux fruit de mer
Piece de bœuf grillée au chimichurri

Morue skrei à la catalane avec épinards, raisins secs et aïoli
Saucisse éparse aux pois chiches sautés et jus de rôti

Panna cotta à la vanille
Tatin de mangue et glace au yaourt bulgare

Glaces et sorbets
Yaourts artisanaux


