Coan DPBateelts

RESTAURANT

MENU

PRIMEROS

Ensalada de remo|ocho, fomate, queso fem, nueces vy
vinagreta de Médena & @ A
Menestra de verduras con huevo mollet 7y
‘Spaghetti al pesto rosso” con parmesano@® " &

Coca de escalivada con atin y olivas Ko|omo’ro@z®f~%~?

SEGUNDOS

Arroz de Pals con butifarra del pafs, pimientos del Padrén y
cebolla confitada

Lomo de bacalao frito con patatas a la riojana e

Pollo al estilo surefio (rebozado y frito con arroz, mazorca y brécoli) ©

Homburgueso de quinoa al p|0+o con guocomo|e, fomate seco vy

patatas fritas ©)

LOS POSTRES

Bizcocho de naranja y lima con cremoso de queso @ a4
Copa de fresas con nata &%
Helados y sorbetes 4

B

Yogures artesanos &

Pan, agua, copa de vino o cerveza

22,90€

IVA incluido

@on gluten. @m gluten. ‘%f,g’\_dcfeo. f-"_‘JHuevo.

Gy Frutos de cdscara. @olusco. Eﬁgscodo.
i

‘?grusfdceos. Ié&)}a. %}%somo éi”ifos

&Mosfozaﬁ%ﬁ(:ocahuefe. *t Aplo. % Alframuces




Coan Dateclls

RESTAURANT

MENU

PRIMERS

Amanida de remo|o+><o, tfomaquet, Formo’rge fefo, nous i
vinagreta de Modena & @ A
Menestra de verdures amb ou mollet '
‘Spaghetti al pesto rosso” amb parmesa @ &

Coca d'escalivada amb tonyina i olives Kalamata @ #& &

SEGONS

Arros de Pals amb botifarra del pais, pebrots del Padré i
ceba confitada
Llom de bacalla fregi‘r amb patates a la riojana &¢e
Pollastre a l'estil del sud (arrebossat i fregit amb arros, panotxa i broquil) &
Homburgueso de quinoa al p|o’r amb guocomo|e, tomaquet sec i

patates fregides ©

4

LES POSTRES

Pa de pessic de taronja i llima amb cremés de formatge ONE-=;
Copa de maduixes amb nata oy e
Gelats i sorbets 4%

B]

logurts artesans &

Pa, aigua, copa de vi o cervesa

22,90€

IVA inclos

@ Gluten. @ Sense g\ufen %:’% Lactis. !\/:’_‘J Ou.
T Fruits amb closca. @MOHUSC, i Peix

"5-5'3 Crustacis. .é Soja. %@3 Sesam.  ASulfits.

[ Mostassa. @ Cacahuet + Api i Tramds.
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Can PBadeclt

RESTAURANT

MENU

STARTER

Beet, tomato, feta cheese, walnuts and
Modena vinaigrette salad & @ A
Vegetable stew with mollet egg
‘Spaghetti al pesto rosso” with parmesan @ % &

Coca bread with escalivada, tuna and Kalamata olives @ 2 &s

MAIN COURSE

Pals rice with local sausage, Padrén peppers and
candied onion
Fried cod loin with Riojan style potatoes @ r»
Southern-style chicken &

(boﬁered and fried with rice, corn on the cob, and brocco|i)

Plated quinoa burger with guocomo|e, dried tomato and French fries &

DESSERTS

Orange and lime cake with creamy cheese OB
Cup of strawberries and cream g
lce cream and sorbets ¥4

]

Artisan yogurts &2

Bread, water, g|oss of wine or beer

22,90€

VAT Included

G|ufenv @ Gluten free t%:‘j: Dairy :\/-v_‘JEgg,

f:jSheH fruits. @ Mollusk. m Fish.. “F_\_';‘_:jSheHFisH

(i
R i
I{t_f;} Soy. %@3 Sesame é Sulphites. .‘i-_;) Mustard.

s Peanut. ‘%Ce\ery, #x Lupines




Coan DPBatoclls

RESTAURANT

MENU

ENTREES

Salade de etterave, tomate, feta, noix et vinaigrette de Modene#t & A
Ragoit de légumes & I'euf mollet
‘Spaghetti al pesto rosso” avec parmesan § &4

Coca au escalivada, thon et olives Kalamata & 2B @@

SECONDS

Riz du Pals avec saucisses locales, poivrons du Padrén et
oignon confit
Filet de morue frit avec pommes de terre & la riojana @ &
Poulet & la mode du Sud @
(battu et frit avec du riz, des épis de mais et du brocoli)
Burger de quinoa a I'assiette avec guc:como|e,

tomates séchées et des frites &

DESSERTS

Géteau a l'orange et au citron vert avec du fromage crémeux & (&
Fraises et creme au verre {4
Glaces et sorbets #%

Yaourts artisanaux &%

Pain, eau, verre de vin ou de biére

22,90€

TVA incluse

@Avec gluten @ Sans gluten. ‘%ﬁg’ Produits laitiers.

g Euf % Des noisettes. @Mo”usque. E@ Poisson.

T Crustaces. ,ﬁ Sojo. #FSésame. éSuHHes. [iis Moutarde.
& Arachide F Céleri. # Lupins




