
Carta
Capricis freds

Salmó salvatge d'alaska 16.00 €
"marinat a casa", stracciatella, festucs i poma verda

Carpaccio de gamba vermella 22.00 €
abocat, mango, pinyons, ous de truita i vinagreta
fumada dels seus caps

amanida de ventresca de tonyina 12.00 €
tomàquets de temporada i olives Kalamata
opció vegana

STEAK tARTAR DE VacA MADURADA 24.00 €
anguila fumada, Cafè París i torradetes

Per sucar pa

“tripes i capipota” 13.00 €
amb xoriço i pernil ibèric

pa de massa mare 3.50 €

cassola d'ous campers 18.00 €
amb foie, ceps i crema trufada

pa sense gluten 3.50 €

Lacats

costella de porc 18.00 €
ibèric 100%

galta de vedella 18.00 €

Arrossos i pastes

18.00 €caneló de pollastre rostit amb
cansalada 

beixamel trufada, crumble de parmesà i suc de rostit

arròs caldòs de llamàntol 35.00 €

arròs mar i muntanya 22.00 €
amb sèpia i costella de porc ibèric

arrÒS "del seNYORET" 25.00 €
amb marisc i sofregit de l’Empordà

Al carbó

filet de vaca madurada 26.00 €

secret ibèric 19.00 €

costella de boví major 89.00 €
1kg (aprox)

peix del dia P.S.M.

100% glà

pebrots del piquillo 8.00 €

4.50 €
molt confitades a l’estil "Casa Julián de Tolosa"
(ració o guarnició)

arròs de verdures 17.00 €

burger vegetal 15.00 €
amb patates fregides

PENNE NAPOLITANA 13.00 €

olives

patates xips
Coromines

2.90 €

2.50 €

aperitiu del maresme
patates chips, "Salsa Alella" i olives farcides
d’anxoves

9.00 €

Tapeo
pernil ibÈric 22.00 €
de glà D.O. Extremadura

croquetes 2.50 €
de pernil Ibéric

bunyols
de bacallà

BRAVeS per cobards 7.00 €
amb allioli

gambetes fregides 18.00 € 
amb maionesa de lima kaffir

calamars 16.00 €
a l’andalusa

BRAVeS per valents 7.00 €
amb allioli i salsa picant

trencades alinyades

9.00 €

CAZÓN ADObat 14.00 €
a l’estil de Cadiz

anxoves del cantàbric 00 13.00 €
amb oli verge

formatges artesans 16.00 € 
codonyat, fruits secs i torradetes

coca de vidre 3.50 €
amb tomàquet i oli verge

CHURROS DE ALfàbrega 6.50 €

fregits

per als més petits
pizza margarita

truita d’ous campers

macarrons boloñesa

burger de vedella

APPLE PIE RÚSTICA

"MUG CAKE" DE CHOCOLATa

SELVA NEGRA

coca de llavaneres

gelats i sorbets

FINGERS DE POLLastre

Amb gluten.      Sense gluten.     Láctics.       ous   .       
Fruits amb closca.         Mol·luscs          Peix.            VEGÀ.       
Crustacis.           Soja.        Sèssam.        Sulfits.        
Mostassa.        Cacahuets.        Ápi.         Altramussos

fet a casa buscant la millor qualitat

9.00 €

6.50 €

9.00 €

15.00 €

momeNts Dolços

8.00 €amb gelat de canyella (15')

7.50 €amb gelat de vainilla

9.50 €
mousse de chocolata, gelée de cireres i kirsch,
crumble de cacao y gelat de nata

8.00 €Can Balcells (15')

pinya infusionada 7.00 €
amb menta, anís i sorbet de llimona

6.00 €

MINI GINTONIC 7.00 €

12.00 €
amb patates fregides

amb patates fregides

opció vegana

opció vegana



Carta
Caprichos fríos

Salmón salvaje de alaska 16.00 €
"marinado en casa", stracciatella, pistachos y
manzana verde

Carpaccio de gamba roja 22.00 €
aguacate, mango, piñones, huevas de ikura y
vinagreta ahumada de sus cabezas

ensalada de ventresca de atún 12.00 €
tomates de temporada y aceitunas Kalamata
opción vegana

STEAK tARTAR DE VacA MADURADA 24.00 €
anguila ahumada, Café París y tostaditas

Para sucar pan

callos y capipota 13.00 €
con chorizo y jamón ibérico

pan de masa madre 3.50 €

cazuela de huevos camperos 18.00 €
con foie, boletus y crema trufada

pan sin gluten 3.50 €

Laqueados

costilla de cerdo 18.00 €
ibérico 100%

carrillera de ternera 18.00 €

Arroces y pastas

18.00 €canelón de pollo rustido y
papada
bechamel trufada, crumble de parmesano y jugo de
rustido

arroz caldoso de bogavante 35.00 €

arroz mar y montaña 22.00 €
con sepia y costillita de cerdo ibérico

arroz "del señorito" 25.00 €
con mariscos y sofritos empordanés

Al carbón

solomillo de vaca madurada 26.00 €

secreto ibérico 19.00 €

Chuleta de "vacuno mayoR" 89.00 €
1kg (aprox)

la pesca del día P.S.M.

100% bellota D.O. Guijuelo

pimientos del piquillo 8.00 €

4.50 €
super-confitados al estilo "Casa Julián de Tolosa"
(ración o guarnición)

Arroz de verduras 17.00 €

burguer vegetal 15.00 €
con patatas fritas

PENNE NAPOLITANA 13.00 €

para los peques
pizza margarita

tortilla de huevos camperos

macarrones boloñesa

burguer de ternera

APPLE PIE RÚSTICA

"MUG CAKE" DE CHOCOLATE

SELVA NEGRA

coca de llavaneras

helados y sorbetes

FINGERS DE POLLO

Con gluten.       Sin gluten.        Lácteo.        Huevo.       
Frutos de cáscara.        Molusco.        Pescado.       Vegano.       
Crustáceos.        Soja.        Sésamo.        Sulfitos.        
Mostaza.        Cacahuete.        Ápio.        Altramuces

de elaboración propia y buscando la máxima calidad

9.00 €

6.50 €

9.00 €

15.00 €

dulces momentos

10.00 €con helado de canela (15')

7.50 €con helado de vainilla

9.50 €
mousse de chocolate, gelée de cerezas y kirsch,
crumble de cacao y helado de nata

8.00 €Can Balcells (15')

piña infusionada 7.00 €
con menta, anís y sorbete de limón

6.00 €

MINI GINTONIC 7.00 €

12.00 €
con patatas fritas

con patatas fritas

opción vegana

opción vegana

aceitunas

patatas chips
Corominas

2.90 €

2.50 €

aperitivo del maresme
patatas chips, "Salsa Alella" y olivas rellenas de
anchoa

9.00 €

Tapeo
jamón ibérico 22.00 €
de bellota D.O. Extremadura

croquetas 2.50 €
de jamón ibérico

buñuelitos
de bacalao

BRAVAS para cobardes 7.00 €
con alioli

gambitas fritas 18.00 € 
con mayonesa de lima kaffir

calamares 16.00 €
a la andaluza

BRAVAS para valientes 7.00 €
con alioli y salsa picante

partidas aliñadas

9.00 €

CAZÓN ADOBADO 14.00 €
al estilo de Cádiz

anchoas del cantábrico 00 13.00 €
en aceite virgen

quesos artesanales 16.00 € 
membrillo y tostaditas

coca de cristal 3.50 €
con tomate y aceite virgen

CHURROS DE ALBAHACA 6.50 €

FRITO



Menu
cold whims

wild alaskan salmon 16.00 €
"marinated at home", stracciatella, pistachios and
green apple

Red shrimp carpaccio 22.00 €
avocado, mango, pine nuts, trout roe and smoked
vinaigrette from their heads

tuna belly salad 12.00 €
seasonal tomatoes and Kalamata olives
vegan option

MATURED COW STEAK TARTAR 24.00 €
smoked eel, Café Paris and toast

casserole

TRIPE AND “cap I Pota” 13.00 €
with chorizo and Iberian ham

sourdough bread 3.50 €

free-range egg casserole 18.00 €
with foie, boletus and truffle cream

gluten free bread 3.50 €

Lacquered

pork rib 18.00 €

veal cheek 18.00 €

Rice and pasta

18.00 €roasted chicken and jowl
cannelloni
Truffled bechamel, parmesan crumble and roasted
juice

soupy lobster rice 35.00 €

sea and mountain rice 22.00 €
with cuttlefish and Iberian pork ribs

RICE "del señorito" 25.00 €
with seafood and sofritos from l'Emporda

the grill

aged beef tenderloin 26.00 €

Iberian secret 19.00 €

OLD Beef chop 89.00 €
1kg (aprox)

the catch of the day P.S.M.

100% acorn

Piquillo peppers 8.00 €

4.50 €
candied "Casa Julián de Tolosa" style 
(portion or garnish)

Vegetable rice 17.00 €

veggie burger 15.00 €
with french fries

PENNE NAPOLITANA 13.00 €

OLIVES

potatoes chips
Corominas

2.90 €

2.50 €

maresme appetizer
potato chips, "Salsa Alella" and olives stuffed with
anchovy

9.00 €

Starters
Iberian Ham 22.00 €
acorn D.O. Estremadura

croquettes 2.50 €
Iberian ham

small fritters
cod

BRAVAS for cowards 7.00 €
with alioli

fried prawns 18.00 € 
with kaffir lime mayonnaise

SQUID 16.00 €
Andalusian style

Bravas for the brave 7.00 €
with alioli and spicy sauce

seasoned split 

9.00 €

MARINATED DOGFISH 14.00 €
cadiz style

Cantabrian anchovies 00 13.00 €
in virgin oil

artisanal cheeses 16.00 € 
quince and toast

crystal BREAD 3.50 €
with tomato and virgin oil

BASIL CHURROS 6.50 €

friTURES

for the little ones
pizza margarita

free-range egg omelet

macaroni Bolognese

beef burger

CHICKEN FINGERS

self-made and seeking the highest quality

9.00 €

6.50 €

9.00 €

15.00 €

Apple strudle 8.00 €
with cinnamon ice cream (15')

BLACK FOREST 9.50 €
chocolate mousse, cherry and kirsch gelée, cocoa
crumble and ice cream

coca from llavaneras 8.00 €
Can Balcells (15')

MINI GINTONIC 7.00 €

12.00 €
with French fries

beef burger

vegan option

CHOCOLATE "MUG CAKE" 7.50 €
with vanilla ice cream

infused pineapple 7.00 €
with meant, anise & lemon sorbet

ice creams and sorbets 6.00 €
vegan option

Sweet moments

Gluten.       Gluten free.         Dairy.        Egg.        
Shell fruits.        Mollusk.        Fish..       Shellfish.        
Soy.         Sesame        Sulphites.        Mustard.        
Peanut.        Celery.        Lupines.         Vegan.



Carte
caprices froids

Saumon sauvage d'Alaska 16.00 €
“mariné maison", stracciatella, pistaches et pomme
verte

CARPACCIO DE CREVETTES ROUGES 22.00 €
avocat, mangue, pignons, oeufs de truite,
vinaigrette fumée de leurs têtes

SALADE DE VENTRE DE THON 12.00 €
tomates de saison et olives de kalamata
option végétalienne

TARTARE DE STEAK DE BOEUF maturée 24.00 €
anguille fumée, Café Paris et toasts

faire tremper le pain

“Tripes, tête et pattes” 13.00 €
au “chorizo” et jambon ibérique

pain au levain 3.50 €

casserole d’oeufs fermiers 18.00 €
au foie, champignons et crème de truffe

pain sans gluten 3.50 €

Laqué

côte de porc 18.00 €
ibérique 100%

joue de veau 18.00 €

riz et pâtes

18.00 €cannellonis de poulet rôti au lard 
béchamel à la truffe, crumble de parmesan et jus de
rôti

riz au bouillon de homard 35.00 €

RIZ DE MER ET DE MONTAGNE 22.00 €
avec seiche et côte de porc ibérique

le riz "del seNYORET" 25.00 €
aux fruits de mer et sauté de l’Empordà

Au charbon

filet de bœuf maturé 26.00 €

secret ibérique 19.00 €

côte de boeuf 89.00 €
1kg (à propos)

poisson du jour P.S.M.

100% gland

Poivrons Piquillo 8.00 €

4.50 €
très confit dans le style "Casa Julián de Tolosa"
(portion ou garnison)

riz aux légumes 17.00 €

hamburguer aux légumes 15.00 €
avec des frites

PENNE NAPOLITAine 13.00 €

Olives

chips de pommes de terre
Corominas

2.90 €

2.50 €

apéritif maresme
chips de pomme de terre, "Salsa Alella" et olives
farcies aux anchois

9.00 €

jambon ibérique 22.00 €
gland D.O. Estrémadure

croquettes 2.50 €
de jambon ibérique

beignets
de morue

BRAVAS pour les lâches 7.00 €
avec aïoli

crevettes frites 18.00 € 
avec mayonnaise au combava

calmars 16.00 €
à la manière "Andaluza"

BRAVES pour les courageux 7.00 €
avec aïoli et sauce épicée

marinées

9.00 €

requin-hâ mariné 14.00 €
À la Cadix

Anchois cantabriques 00 13.00 €
à l'huile vierge

fromages artisanaux 16.00 € 
coings et toasts

CHURROS AU BASILIC 6.50 €

FRIT

pain de cristal 3.50 €
à la tomate et à l'huile vierge

Tapas pour les petits
pizza margarita

omelette aux œufs fermiers

macaronis à la bolognaise

Burger de boeuf

TARTE AUX POMMES RUSTIQUE

"MUG CAKE" DE CHOCOLAT

FORÊT NOIRE

coca de llavaneras

glaces et sorbets

lanières de poulet

du élaboration propre et cherchant la plus haute qualité

9.00 €

6.50 €

9.00 €

15.00 €

Doux moments

10.00 €avec glace à la cannelle (15')

7.50 €avec glace vanille

9.50 €
mousse au chocolat, gelée de cerises et kirsch,
crumble au cacao et glace à la crème

8.00 €Can Balcells (15')

ananas infusé 7.00 €
avec sorbet menthe, anis et citron

6.00 €

MINI GINTONIQUE 7.00 €

12.00 €
avec des frites

avec des frites

option végétalienne

option végétalienne

Avec gluten.           Sans gluten.        Produits laitiers.        
Œuf        Des noisettes.      Mollusque.          Poisson. 
Crustacés.      Soja.      Sésame.     Sulfites.       Moutarde.    
Arachide.        Céleri.            Lupins


