trencades alinyades

PATATES XIPS @@

Coromines

APERITIU DEL MARESME & o @&

patates chips, "Salsa Alella" i olives farcides
d'anxoves

PERNIL IBERIC
de gla D.O. Extremadura

ANXOVES DEL CANTABRIC 00

amb oli verge

FORMATGES ARTESANS & & G

codonyo‘r, fruits secs i torradetes

COCADEVIDRE & @@

amb tfomaquet i oli verge

FREGITS

CROQUETES 4 @

de pernil Ibéric

CHURROS DE ALFABREGA & @ ¢

4

BUNYOLS — @#1

de bacalla

BRAVES PER COBARDS ® O

amb allioli

BRAVES PER VALENTS & O

amb allioli i salsa picant

GAMBLETES FREGIDES & 1 %%

amb maionesa de lima kaffir

CALAMARS @@

a l'andalusa

CAZON ADOBAT  @®r®
a lestil de Cadiz

290 €

250 €

9.00 €

22.00 €

13.00 €

16.00 €

350 €

250 €

6.50 €

9.00 €

/.00 €

/.00 €

18.00 €

16.00 €

14.00 €

CAPRICIS FREDS

STEAK TARTAR DE VACA MADURADA 42 24.00 €
anguila fumada, Cafe Paris i torradetes [ & b

SALMO SALVATGE DALASKA £ &% G 16.00 €

" . I ) .
marinat a casa, s’rrocmofe”o, festucs i poma verda

CARPACCIO DE GAMBA VERMELLA Tege G 22.00 €

abocat, mango, pinyons, ous de truita i vinagreta
fumada dels seus caps

AMANIDA DE VENTRESCA DE TONYINA BB 12.00 €

tomaquets de temporada i olives Kalamata

opcid vegana @@

PER SUCAR PA

CASSOLA D'OUS CAMPERS ™ (@) 48 18.00 €

amb Foie, ceps i crema trufada

“TRIPES | CAPIPOTA” (& 13.00 €

amb xorico i pernil iberic

PA DE MASSA MARE @ @) 350 €

PA SENSE GLUTEN (#) 350 €
LACATS

GALTA DE VEDELLA 44 18.00 €

COSTELLA DE PORC & & 18.00 €

iberic 100%

ARROSSOS | PASTES

ARROS "DEL SENYORET" %% @

amb marisc i sofregit de 'Emporda

ARROS MAR I MUNTANYA @& £

amb sepia i costella de porc ibeéric
ARROS CALDOS DE LLAMANTOL %2 21

CANELO DE POLLASTRE ROSTIT AMB
CANSALADA (& & & ¢

beixamel trufada, crumble de parmesda i suc de rostit
ARROS DE VERDURES (@)

PENNE NAPOLITANA & @@

AL CARBO

COSTELLA DE BOVI MAJOR (&)
Tkg (aprox)

FILET DE VACA MADURADA (&

SECRET IBERIC 42
100% gla

PEIX DEL DIA £B

BURGER VECETAL (& G

amb patates fregides

PEBROTS DEL PIQUILLO €8

molt confitades a l'estil "Casa Julidn de Tolosa"
(racié o guarnicid)

25.00 €

22.00 €

35.00 €

18.00 €

17.00 €

13.00 €

89.00 €

26.00 €

19.00 €

PSM.

15.00 €

8.00 €
450 €

PIZ/A MARGARITA - @ 4 9.00 €
opcid vegana @w)

TRUITA D'OUS CAMPERS (% 6.50 €
MACARRONS BOLONESA @ 4 9.00 €
BURGER DE VEDELLA (@& 4% 15.00 €

amb patates {regicles

FINGERS DE POLLASTRE @ 12.00 €

amb patates fregides

/ | ;
fet a casa buscant la millor (;u(}/wm!

MOMENTS DOLCOS

COCA DE LLAVANERES (& ¢ ¢4 &

Can Balcells (15") 8.00 €
APPLE PIE RUSTICA OlL=

amb gelat de canyella (15") 8.00 €
"MUG CAKE" DE CHOCOLATA @ o) ]
amb ge|cn’r de vainilla /50 €
SELVA NEGRA @ ™ &4 950 €
mousse de choco|o‘ro, ge\ée de cireres i kirsch,

crumble de cacao y gelat de nata

PINYA INFUSIONAD Atg) /.00 €
amb menta, anis i sorbet de Ilimona

GELATS I SORBETS 4 6.00 €
opcid vegana @w)

MINIGINTONIC @) /.00 €

@ Amb g|ufen.@ Sense g|ufen%:"§= Ldctics. :\/-‘\_IOUS .

i:f:\; Fruits amb closca. @MOHUSCS E@ Peix. @9) VEGA.
@Crus‘rocis. - .& Soja. %’é‘:s‘essqm. Sulfits.
(&Mosfossq ¥ Cacahuets. *T Api. 2 Altframussos



ACEITUNAS o)

partidas alitadas

PATATAS CHIPS @ @@

Corominas

APERITIVO DEL MARESME @& 21 G

patatas chips, "Salsa Alella" y olivas rellenas de
anchoa

JAMON IBERICO
de bellota D.O. Extremadura

ANCHOAS DEL CANTABRICO 00 2

en aceite virgen

QUESOS ARTESANALES &8 & &

membrillo y tostaditas

COCA DE CRISTAL & @@

con fomate y aceite virgen

FRITO

CROQUETAS # @

de jamén ibérico
CHURROS DE ALBAHACA & @& &

BUNUELITOS @

CI@ bGCO‘OO

BRAVAS PARA COBARDES @& &

con alioli

BRAVAS PARA VALIENTES &

con alioli y salsa picante

GAMBITAS FRITAS & O 58

con mayonesa de lima kaffir

CALAMARES @& @2

a |CI ando|uzo

CAZON ADOBADO & &

al estilo de Cadiz

290 €

250 €

9.00 €

22.00 €

13.00 €

16.00 €

350 €

250 €

6.50 €

9.00 €

/.00 €

/.00 €

18.00 €

16.00 €

14.00 €

CAPRICHOS FRIOS

STEAK TARTAR DE VACA MADURADA 42
anguila ahumada, Café Paris y tostaditas B &8 0

SALMON SALVAJE DE ALASKA 2 4 G

" . " . .
marinado en casa , sTracoo’reHa, plsfochos y
manzana verde

CARPACCIO DE GAMBA ROA =% g 4

aguacate, mango, pifiones, huevas de ikura y
vinagreta ahumada de sus cabezas

ENSALADA DE VENTRESCA DE ATUN g

tomates de Temporodo y aceitunas Kalamata

opcion vegana @@)

PARA SUCAR PAN

CAZUELA DE HUEVOS CAMPEROS 1 (8 42

con foie, boletus y crema trufada

CALLOS Y CAPIPOTA &

con chorizo y jamén ibérico

PAN DE MASA MADRE  (# (@)

PAN SIN GLUTEN Gg)

L AQUEADOS

CARRILLERA DE TERNERA 4

COSTILLA DE CERDO & & 3
ibérico 100%

24.00 €

16.00 €

22.00 €

12.00 €

18.00 €

13.00 €

350 €

350 €

18.00 €

18.00 €

ARROCES Y PASTAS

ARROZ "DEL SENORITO" T2 @

con mariscos y sofritos empordanés

ARROZ MAR Y MONTANA @& 2

con sepia y costillita de cerdo ibérico

ARROZ CALDOSO DE BOGAVANTE %% £

CANELON DE POLLO RUSTIDO Y
PAPADA @ # &

bechamel trufada, crumble de parmesano y jugo de
rustido

ARROZ DE VERDURAS &g)

PENNE NAPOLITANA & (@)

AL CARBON

CHULETA DE "VACUNO MAYOR'" &
Tkg (aprox)

SOLOMILLO DE VACA MADURADA &

SECRETO IBERICO 4
100% bellota D.O. Guijuelo

LA PESCA DEL DIA g

BURGUER VEGETAL @ (o)

con patatas fritas

PIMIENTOS DEL PIQUILLO  ¢®)

super-confitados al estilo "Casa Julidn de Tolosa"
(racién o guarnicién)

25.00 €

22.00 €

35.00 €

18.00 €

17.00 €

13.00 €

89.00 €

26.00 €

19.00 €

P.SM.

15.00 €

8.00 €
450 €

PIZZA MARGARITA &
opcién vegana @%)

TORTILLA DE HUEVOS CAMPEROS ¢
MACARRONES BOLORESA - (4

BURGUER DE TERNERA (& ) 42

con patatas fritas

FINGERS DE POLLO &

con patatas fritas

de elaboracion propia y buscando la mdéxima calidad

DULCES MOMENTOS

COCA DE LLAVANERAS (& (44 @
Can Balcells (15")

APPLE PIF RUSTICA ® e

con helado de canela (15")

"MUG CAKE" DE CHOCOLATE (@& @@

con helado de vainilla

SELVA NEGRA @ ¢ 42
mousse de chocolate, ge\ée de cerezas y kirsch,

crumb|e o|e cacao y he\ado de nata

PINA INFUSIONADA (g)

con menta, anis y sorbete de limdén

HELADOS Y SORBETES 4
opcién vegana @w)
MINI GINTONIC ()

@ Con g|ufen. @S\'n g|ufen. %defeo. :\H‘JHuevo.
\ﬁi’ Frutos de cdscara. @Mo\usco. E@Pescodov @\/egono.

“%’_{Crusfdceos. I;_é/ﬁSojo, %‘f‘gSésomo éSuH:MOS
(%Mosfozo. 'lﬁeﬁCocohuefe. ‘T Apio. #2 Altramuces

9.00 €

6.50 €

9.00 €

15.00 €

12.00 €

8.00 €

10.00 €

/50 €

9.50 €

/.00 €

6.00 €

/.00 €



'A
\ 4

A

OLIVES (@@

seasoned split

POTATOES CHIPS @9 &

Corominas

MARESME APPETIZER & & &

potato chips, "Salsa Alella" and olives stuffed with
anchovy

IBERIAN HAM

acorn D.O. Estremadura

CANTABRIAN ANCHOVIES 00 i

in virgin oil

ARTISANAL CHEESES - 48 (&) G

quince and toast

CRYSTAL BREAD (& @@

with tomato and virgin oil

FRITURES

CROQUETTES 4 @

Iberian ham

BASIL CHURROS & @& O

SMALL FRITTERS & &1 (&
COd

BRAVAS FOR COWARDS @&

with alioli

BRAVAS FOR THE BRAVE & &

with alioli and spicy sauce

FRIED PRAWNS (& % T&

with kaffir lime mayonnaise

SQUD @&

Andalusian style

MARINATED DOGFHSH (& &

cadiz style

290 €

250 €

9.00 €

22.00 €

13.00 €

16.00 €

350 €

250 €

9.00 €

/.00 €

/.00 €

18.00 €

16.00 €

14.00 €

COLD WHIMS

MATURED COW STEAK TARTAR & 24

smoked eel, Café Paris and toast

WILD ALASKAN SALMON & 4 @

"marinated at home", stracciatella, pistachios and
green apple

RED SHRIMP CARPACCIO %2 &b @

ovocodo, mango, pine nuts, trout roe and smoked
vinaigrette from their heads

TUNA BELLY SALAD &

seasonal tomatoes and Kalamata olives

vegan option @@

CASSEROLE

FREE-RANGE EGG CASSEROLE - (@ 4%

with foie/ boletus and truffle cream

TRIPE AND “CAP I POTA" (&

with chorizo and Iberian ham

SOURDOUGH BREAD & €@

GLUTEN FREE BREAD (@)

| ACQUERED

VEAL CHEEK 4%

PORKRB @& i &

24.00 €

16.00 €

22.00 €

12.00 €

18.00 €

13.00 €

350 €

350 €

18.00 €

18.00 €

RICE AND PASTA

RICE "DEL SENORITO" 5 @ £

with seafood and sofritos from I'Emporda

SEA AND MOUNTAIN RICE €255
with cuttlefish and lberian pork ribs

SOUPY LOBSTER RICE "5

ROASTED CHICKEN AND JOWL
CANNELLONI  #2 & ™ @

Truffled bechamel, parmesan crumble and roasted
juice

VEGETABLE RICE  @g)

THE GRILL

OLD BEEF CHOP &
Tkg (aprox)

AGED BEEF TENDERLOIN - (&

IBERIAN SECRET 4%

100% acorn

THE CATCH OF THE DAY 28

VEGGIE BURGER (9 &

with french fries

PIQUILLO PEPPERS (@)

candied "Casa Julidn de Tolosa" style
(portion or garnish)

25.00 €

22.00 €

35.00 €

18.00 €

17.00 €

13.00 €

89.00 €

26.00 €

19.00 €

P.SM.

15.00 €

8.00 €
450 €

PIZZA MARGARITA & 44
vegan option @

FREE-RANGE FEGG OMELET %
MACARONI BOLOGNESE (8 4

BEEF BURGER (@& 1 42
beef burger

CHICKEN FINGERS (&
with French fries

self-made and seeking the highest qualit
If-made and seeking the highest quality

SWEET MOMENTS

COCA FROM LLAVANERAS & @& @& O
Can Balcells (15")

APPLE STRUDLE #@®

with cinnamon ice cream (15')

CHOCOLATE "MUG CAKE" @ @@

with vanilla ice cream

BLACK FOREST @ ™ 42
chocolate mousse, cherry and kirsch ge\ée, cocoa

crumb|e Oﬂd ice cream

INFUSED PINEAPPLE  @g)

with meant, anise & lemon sorbet

ICE CREAMS AND SORBETS 44
vegan option @@

MINIGINTONIC 8

G\ufen. @G\uf@n free. % Dairy. (‘j Egg.

@ Shell fruits. @ Mollusk. 5‘33 Fislm?i) Shellfish.
@ Soy. %’;%;T,Sesome 2 Sulphites. (& Mustard.
Peanut. ﬁ‘Cdery. =5 Lupines. (@) Vegan.

b 1l CHL e

9.00 €

6.50 €

9.00 €

15.00 €

12.00 €

8.00 €

8.00 €

9.50 €

/.00 €

6.00 €

/.00 €



marinées

CHIPS DE POMMES DE TERRE (& G®)

Corominas

APERITIF MARESME @ 2B

chips de pomme de terre, "Salsa Alella" et olives
farcies aux anchois

JAMBON IBERIQUE
gland D.O. Estrémadure

ANCHOIS CANTABRIQUES 00 £

& I'huile vierge

FROMAGES ARTISANAUX  #®& &

coings et toasts

PAINDE CRISTAL (& (@)

& la tomate et a I'huile vierge

FRIT

CROQUETTES 4 @&

de jambon ibérique

CHURROS AU BASILIC & @&

BEIGNETS @2 ()

CI@ morue

BRAVAS POUR LES LACHES @&

avec aioli

BRAVES POUR LES COURAGEUX &

avec aioli et sauce épicée

CREVETTES FRITES @& O 52

avec moyonmoise au COI"ﬂbOVO

CALMARS @ @@

& la maniere "Andaluza”

REQUIN-HA MARINE & &
A la Cadix

290 €

250 €

9.00 €

22.00 €

13.00 €

16.00 €

350 €

250 €

6.50 €

9.00 €

/.00 €

/.00 €

18.00 €

16.00 €

14.00 €

CAPRICES FROIDS

TARTARE DE STEAK DE BOEUF MATUREE #2400 €
anguille fumée, Café Paris et toasts e & e

SAUMON SAUVAGE DALASKA 2 % 16.00 €

"mariné maison", stracciatella, pistaches et pomme
verte

CARPACCIO DE CREVETTES ROUCES®:ERGs  22.00 €

avocat, mangue, pignons, oeufs de truite,
vinaigrette fumée de leurs tétes

SALADE DE VENTRE DE THON £ 12.00 €

tomates de saison et olives de kalamata

option végétalienne @@

FAIRE TREMPER LE PAIN

CASSEROLE D'OEUFS FERMIERS O (B &5 18.00 €

au foie, chompignons et creme de truffe

“TRIPES, TETE ET PATTES @ 13.00 €

au “chorizo” et jambon ibérique

PAN AU LEVAIN & @) 350 €

PAIN SANS GLUTEN (@) 350 €
| AQUE

JOUE DE VEAU &2 18.00 €

COTE DE PORC @ & & 18.00 €

ibérique 100%

RIZ ET PATES

LE RIZ "DEL SENYORET" =% @ £

aux fruits de mer et sauté de 'Emporda

RIZ DE MER ET DE MONTAGNE g,

avec seiche et cote de porc ibérique
RIZ AU BOULLON DE HOMARD %2 B

CANNELLONIS DE POULET ROTI AU LARD

béchamel & la truffe, crumble de parmesan et jus de

roti @ %:;L o s

PENNE NAPOLITAINE (& (®)

AU CHARBON

COTE DE BOEUF @&
kg (& propos)

FILET DE BCEUF MATURE @

SECRET IBERIQUE 42
100% gland

POISSON DU JOUR

HAMBURGUER AUX LEGUMES @ @

avec des frites

POIVRONS PIQUILLO @@

tres confit dans le style "Casa Julidn de Tolosa"
(portion ou garnison)

25.00 €

22.00 €

35.00 €

18.00 €

17.00 €

13.00 €

89.00 €

26.00 €

19.00 €

P.SM.

15.00 €

8.00 €
450 €

PIZZA MARGARITA @ %%
option végétalienne (@)

OMELETTE AUX CEUFS FERMIERS
MACARONIS A LA BOLOGNAISE @44

BURGER DE BOEUF @ ) &%

avec des frites

LANIERES DE POULET @& ¢

avec des frites

T | [ .
du élaboration propre et cherchant la plus haute qua/m*

DOUX MOMENTS

COCA DE LLAVANERAS @& 4 G
Can Balcells (15")

TARTE AUX POMMES RUS T@F4:2

avec glace & la cannelle (15")

"MUG CAKE" DFE CHOCOLAT & o

avec g\oce vanille

FORET NOIRE (& 7 4
mousse au c%oco|c|f, ge|ée de cerises et kirsch,

crumble au cacao et glace & la creme

ANANAS INFUSE @)

avec sorbet menfhe, anis et citron

GLACES ET SORBETS 42
option végétalienne @@

MINI GNTONIQUE (@)

9.00 €

6.50 €

9.00 €

15.00 €

12.00 €

8.00 €

10.00 €

/50 €

9.50 €

/.00 €

6.00 €

/.00 €

@Avec g|ufenv @ Sans g|ufenv %:'% Produits laitiers.
(‘j Euf G5 Des noisettes. @Mo”usque. E@ Poisson.

s
5 Arachide. 4 Céleri. #x Lupins

“T?:)_Crusfocé-s ,&Sojo. %@:Sésome. ASuHHes (&Moumrde.




